UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Santo Amaro 

DISCIPLINA: Panificação
MODALIDADE: (  ) Bacharelado
(  ) Pós-graduação lato sensu



   (  ) Pós-graduação stricto sensu    (  ) Extensão
( x ) Tecnologia
CURSO: Tecnologia em Gastronomia
SEMESTRE: 4º semestre 

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA:
vespertino: 3ª a 6ª-feira das 13:30 às 17:50h (01/10 a 14/10);
noturno: 3ª a 6ª-feira das 19:15 a 22:45; sábado das 10:30 às 14:10h (21/09 a 01/10).

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 36h/turma; total: 72h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Pesquisa, analisa, desenvolve e executa técnicas de panificação. Identifica os ingredientes básicos e sua correta utilização para produções em panificação. Estuda a terminologia e os aspectos históricos da panificação. Elabora produções de panificação brasileira e internacional, considerando o uso racional e consciente dos recursos ambientais.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

	1. CANELLA-RAWLS, Sandra. Pão: Arte e ciência. São Paulo: Senac, 2005.

	2. JACOB, Heinrich Eduard. Seis mil anos de pão: a civilização humana através de seu principal alimento. São Paulo: Nova Alexandria, 2003

	3. REES, Nicole; LUNDBERG, Donald. Understanding baking: the art and science of baking. 3ª ed. New York: John Wiley, 2002.


PERFIL DO CANDIDATO:

· Titulação: Graduação em Tecnologia em Gastronomia; ou outro curso superior, com curso  de Cozinheiro Chefe Internacional.

· Experiência Acadêmica: Desejável experiência de trabalho docente no ensino superior em gastronomia com metodologias ativas de ensino e aprendizagem.

· Experiência Profissional: Desejável atuação em cursos de ensino superior com propostas curriculares na perspectiva interdisciplinar. Imprescindível atitude de abertura para trabalho interdisciplinar.

PROVA DIDÁTICA:

Tema: Reações químicas/enzimáticas na produção de pão por fermentação.
Duração: 20 minutos

Recursos necessários: equipamento multimídia

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Santo Amaro 

DISCIPLINA: Habilidades Básicas em Confeitaria 

MODALIDADE: (   ) Bacharelado
(  ) Pós-graduação lato sensu


(  ) Pós-graduação stricto sensu        (  ) Extensão
( x ) Tecnologia
CURSO: Tecnologia em Gastronomia
SEMESTRE: 2º semestre 

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA:
noturno: 3ª a 6ª-feira das 19h10min às 22h45min e sábado das 10h30min às 14h10minh (27/08 a 09/09)
vespertino: 3ª a 6ª-feira das 13h30min às 17h50min (21/09 a 01/10)

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 36h/turma; total: 72h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Habilidades Básicas em confeitaria: pesquisa,analisa,desenvolve e executa técnicas e preparações clássicas de confeitaria básica. Estuda os principais ingredientes, terminologia e os aspectos históricos, e elabora produções em confeitaria com criatividade, considerando o uso racional e consciente dos recursos ambientais.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA

FRIBERG, Bo. The profissional pastry chef: Fundamentals of baking and pastry. 4ª ed. New York: John Wiley, 2002.

JUILLET, CLaude. Classic Pâtisserie: an A – Z handbook. 3ª ed. New York: Butterwork-Heineman, 1998.

PERRELLA, Angelo Sabatino; PERRELLA, Myriam Castanheira. História da confeitaria no mundo. Campinas: Livro Pleno, 1999.
PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




Graduação em Gastronomia ou em outra área desde que com aperfeiçoamento em Gastronomia.

Desejável experiência acadêmica. Necessária experiência profissional em confeitaria.

PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Teoria e prática na formação do profissional em confeitaria.



• Duração




A definir




• Recursos necessários




Poderá ser solicitada a realização de atividade prática a ser comunicada com antecedência.

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Santo Amaro
CURSO: Tecnologia em Jogos Digitais

DISCIPLINA: Percepção e cognição

MODALIDADE: ( ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato


(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão ( X ) Tecnologia

SEMESTRE: 2º semestre  noturno

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir

CARGA HORÁRIA : (  ) Semestral  ___h 




( X ) Semanal 2h
EMENTA:

Apresenta as bases teóricas sobre a percepção e cognição humana de modo a propiciar a compreensão das formas como o ser humano percebe,  compreende, discutindo as formas possíveis para estimular percepções.

Estudar alternativas aos principais desafios relativos à cognição em sistemas interativos e jogos.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

MERLEAU-PONTY, Maurice. Fenomenologia da Percepção. Martins Fontes. 2006.

MINDELL, Arnold. Percepção Consciente. São Paulo: Summus/Iluminuras, 1993. 

NOTH, Winfried; SANTAELLA, Lucia. Imagem: cognição, semiótica, mídia. 1998.

NUNES, Jose Mauro Gonçalves. Linguagem e Cognição. LTC. 2006.

PENNA, Antonio Gomes. Percepção e Realidade - Introdução ao Estudo. Imago. 

SCHIFFMAN, Harvey Richard. Sensação e Percepção. LTC. 2005.

PERFIL DO CANDIDATO:

• Titulação




Graduação e/ou Pós Graduação nas áreas de Psicologia e/ou Semiótica, Comunicação, Artes e/ou Design.

• Experiência acadêmica




Psicologia ou fenomenologia da percepção.

• Experiência profissional




Psicologia da percepção ou Design de sistemas a partir de estudos de percepção e cognição.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Apresentação dos aspectos cognitivos e perceptivos envolvidos nos Jogos Digitais 

· Duração: 20 minutos

· Recursos necessários: Data show

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Santo Amaro
DISCIPLINA: Contabilidade Intermediária.

MODALIDADE: ( X ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
 (  ) Extensão
CURSO: Bacharelado em Ciências Contábeis

SEMESTRE: 2º período noturno 

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir

CARGA HORÁRIA : (  ) Semestral  ___h 




( X ) Semanal 4h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso): 

Discute o processo de escrituração, registro e acumulação de dados econômico-financeiros, a partir dos fatos contábeis inerentes às atividades comerciais e financeiras das organizações, com a finalidade de gerar informações e elaborar demonstrações contábeis que permitam relacionar o processo contábil com a dimensão social e econômica da empresa, evidenciando as operações e situação patrimonial que impactam a tomada de decisão dos stakeholders.
Bibliografia Básica 

FAVERO, Hamilton L et. al.  Contabilidade: teoria e prática – vol. 2. São Paulo: Atlas, 2003.

FIPECAFI.  Manual de contabilidade das sociedades por ações. 7. ed. São Paulo: Atlas, 2006.

MARION, José Carlos.  Contabilidade empresarial.  13. ed. São Paulo: Atlas, 2007.
PERFIL DO CANDIDATO: graduado em Ciências Contábeis.

Experiência Acadêmica: Experiência como docente em instituições de ensino superior, nas áreas relacionadas.

Experiência Profissional: Atuação profissional em organizações, preferencialmente em nível gerencial ou diretivo.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: tomada de decisão

· Duração: 10 minutos.

· Recursos disponíveis: computador e projetor multimídia.

UNIDADE: Centro Universitário Senac - Campus Santo Amaro

DISCIPLINA: Expografia e Maquetaria
MODALIDADE: ( x ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato  (  ) Pós-graduação stricto                                

   (    ) Extensão

CURSO: Bacharelado em Design Habilitação Artes Visuais
SEMESTRE: 6º Período 

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):
quintas feiras das 09hs50m às 11hs30m

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 36 h

CARGA HORÁRIA SEMANAL: 2h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Apresenta a discussão e a reflexão em torno da área de expografia. Aborda a prática criativa na confecção de projetos integrando laboratórios e componentes curriculares que envolvem a tridimensionalidade. Possibilita o exercício de representação em diversas escalas, fundamental para a manipulação do espaço com a construção de maquetes, projetos cênicos, instalações e propostas para Sites Specifics.
BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

AGUILAR, N. 22ª Bienal Brasil Internacional: São Paulo. São Paulo: FUNDAÇÃO BIENAL, 1994.

baltrusaitis, J. Aberrações. Ensaio sobre a Lenda das Formas. Rio de Janeiro: Ed. UFRJ, 1999.

CARMEL- ARTHUR, J. Bauhaus. São Paulo: Cosac & Naify, 2001.

KNOLL, W.; Hechinger, M. Maquetes Arquitetônicas. São Paulo: Martins Fontes, 2003.

PERFIL DO CANDIDATO:

· Graduado nas áreas de Arquitetura e Urbanismo, ou Artes Visuais 

· Preferencialmente Mestre e/ou Especialista 

· Experiência como docente em instituição de ensino superior em áreas relacionadas, preferencialmente.

· É desejável atuação profissional em equipes multidisciplinares, criativo, dinâmico. 

SELEÇÃO:

· Análise do currículo Lattes e suas respectivas comprovações

· O candidato precisa comprovar sua atuação na área por meio de currículo documentado, através de portfólio

· Atendendo aos requisitos solicitados, o candidato será convidado a preparar uma aula expositiva. 

PROVA DIDÁTICA:

Aula expositiva com o tema: a definir 

Duração: 20 min. de exposição e 20 min. de debates e entrevista com o candidato. 

Recursos disponíveis: computador /DVD/Internet/ Datashow

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Santo Amaro
DISCIPLINA: Projeto Integrador II

MODALIDADE: ( ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato


(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão ( X ) Tecnologia

CURSO: Tecnologia em Jogos Digitais

SEMESTRE: 3º semestre

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 72h

EMENTA:

Promove a mobilização de conceitos e metodologias relativos à estruturação de jogos eletrônicos, com ênfase em planejamentos, gestão de equipes, recursos e prazos. Possibilita o desenvolvimento de projetos no contexto de equipes, com ênfase para a gestão de projetos de desenvolvimento de jogos.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

KOLLING, Michael. BARNES, David J.. Programacao orientada a objetos com Java: uma introducao pratica usando o BLUEJ. - São Paulo: Pearson, 2004.

SCHUYTEMA, Paul. Design de Games. Cengage. 2008

VIEIRA, Marconi. Gerenciamento de Projetos de Tecnologia da Informação. Campus. 2006

GUEVARA, Arnoldo, ROSINI, Jose de Hoyos, MARCO, Alessandro. Tecnologias Emergentes. Cengage. 2008.

ALBUQUERQUE, F. Programação Orientada a Objetos Usando Java e UML, MSD Software.

PERFIL DO CANDIDATO:

• Titulação

Graduação e/ou Pós-graduação em Ciências Exatas, Ciências da Computação, Engenharia da Computação e/ou de Sistemas e áreas afins.

• Experiência acadêmica

Desejável atuação em docência no ensino superior em disciplinas de programação e modelagem baseadas em um linguagen orientada a objetos.

• Experiência profissional

Atuação como desenvolvedor de aplicações basedas em linguagens orientada a objetos

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Integração entre modelagem/programação orientada a objetos no desenvolvimento de Jogos Digitais.

· Duração: 20 minutos

· Recursos necessários: Data show

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Santo Amaro
DISCIPLINA: Gerenciamento de Risco

MODALIDADE: ( X ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
 (  ) Extensão
CURSO: Bacharelado em Administração com Linha de Formação Específica em Gestão Ambiental.
SEMESTRE: 4º 

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): 4ª feira – das 8h às 9h40

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 36 h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Discute a execução de um projeto ou atividade de forma atingir os objetivos

desejados. A visão atual de gestão de uma organização exige que a empresa esteja atenta às necessidades de todas suas partes interessadas que possam representar algum possível risco negativo futuro à sua perpetuidade no mercado como também um possível risco positivo, isto é, uma oportunidade para o seu negócio.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

ADAMS, John. Risco. São Paulo: Editora Senac, 2009.

BRITO, Osias. Gestão De Riscos. São Paulo: Saraiva, 2007.

MYERS, Stewart C. Financiamento e Gestão de Risco. São Paulo: Bookman,

2005.

PERFIL DO CANDIDATO: 

Titulação: Graduação em Ciências Sociais Aplicadas ou Ciências Exatas e pós-graduação, preferencialmente stricto sensu, nas mesmas áreas

Experiência Acadêmica: Experiência como docente em instituições de ensino superior, na área relacionada

Experiência Profissional: preferencialmente com experiência na área de gerenciamento de riscos

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Desafios do gerenciamento de riscos e a sustentabilidade sócio-ambiental

· Duração: 15 minutos

· Recursos necessários: data show

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Santo Amaro
DISCIPLINA: Inovação e Competitividade

MODALIDADE: ( X ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
 (  ) Extensão
CURSO: Bacharelado em Administração com Linha de Formação Específica em Gestão Ambiental.

SEMESTRE: 6º 

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 36 h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Apresenta os conceitos, políticas e fatores que influenciam os resultados dos projetos de pesquisa e desenvolvimento nas organizações, bem como os instrumentos e técnicas necessários para garantia de sua efetivação.
BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

CHRISTENSEN, Clayton M. Crescimento pela inovação. Rio de Janeiro: Elsevier, 2003.

GOVINDARAJAN, Vijay, TRIMBLE, Chris. Os 10 mandamentos da inovação estratégica: do conceito à implementação. Rio de Janeiro: Elsevier, 2006.

MOREIRA, Daniel Augusto; QUEIROZ, Ana Carolina S. Inovação Organizacional e Tecnológica. São Paulo: Thomson, 2006.
PERFIL DO CANDIDATO: 

Titulação: Graduação em Ciências Sociais, Ciências Sociais Aplicadas ou Ciências Exatas e pós-graduação, preferencialmente stricto sensu, nas mesmas áreas.

Experiência Acadêmica: Experiência como docente em instituições de ensino superior, na área relacionada.

Experiência Profissional: Experiência com gestão da inovação e tecnologias, preferencialmente relacionados à sustentabilidade.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Inovações socioambientais e competitividade empresarial.

· Duração: 15 minutos

· Recursos necessários: data show

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Santo Amaro
DISCIPLINA: Projeto Integrador IV / Introdução ao Planejamento 

MODALIDADE: ( X ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
 (  ) Extensão
CURSO: Bacharelado em Administração com Linha de Formação Específica em Comércio Exterior

SEMESTRE: 4º 

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir

CARGA HORÁRIA SEMANAL: 2h a 4h (variação conforme o número de turmas)

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Introdução ao Planejamento:

Aborda os elementos básicos do processo de planejamento, destacando sua importância como instrumento da gestão organizacional e ambiental.

Projeto Interativo IV:

Elabora uma proposta de intervenção para atender demandas das empresas e comunidades, identificadas em contextos locais num processo de interações sociais e de construção coletiva. Ter por base o conhecimento científico, resultante do panorama construído para a compreensão do papel das empresas e das pessoas no cenário mercadológico mundial, optando por estratégias que conduzam ao desenvolvimento sustentável e  conseqüentemente ao aumento do bem estar social.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

Introdução ao Planejamento:

· BRUCE, Andy; LANGDON, Ken. Você sabe usar o pensamento estratégico? planeje o futuro e transforme-o em realidade. São Paulo: Ed. SENAC São Paulo, 2008.

· KROLL, WRIGHT & PARNELL. Administração Estratégica. São Paulo: Atlas, 2005.

· MINTZBERG, H et al. Safári de Estratégia. Porto Alegre: Bookman: 1999
Projeto Interativo IV:

· BRUCE, Andy; LANGDON, Ken. Você sabe usar o pensamento estratégico? planeje o futuro e transforme-o em realidade. São Paulo: Ed. SENAC São Paulo, 2008.

· KROLL, WRIGHT & PARNELL. Administração Estratégica. São Paulo: Atlas, 2005.

· OLIVEIRA, Djalma de Pinho Rebouças de. Planejamento estratégico: conceitos, metodologia e práticas. 20. ed. São Paulo: Atlas, 2004.
PERFIL DO CANDIDATO: 

Titulação: Graduação em Administração, Comércio Exterior, Economia ou Relações Internacionais e pós-graduação, preferencialmente stricto sensu, em Administração, Comércio Exterior ou Relações Internacionais.

Experiência Acadêmica: Experiência como docente em instituições de ensino superior, na área relacionada.

Experiência Profissional: Experiência na área de gestão estratégica, com atuação em mercados internacionais, preferencialmente em cargos gerenciais.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Estrutura e proposta de implementação de Projeto Integrador envolvendo o tema Planejamento Estratégico – elaboração, implementação, monitoramento e controle.

· Duração: 15 minutos

· Recursos necessários: data show

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Santo Amaro

DISCIPLINA: Eletiva – Administração Pública

MODALIDADE: ( X ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
 (  ) Extensão
CURSO: Bacharelado em Administração com Linha de Formação Específica em Administração de Empresas

SEMESTRE: 6º 

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir

CARGA HORÁRIA SEMANAL: 2h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Antecedentes históricos da administração pública. Teorias de administração pública. Contextualização Histórica e Fundamentos da Administração Pública no Brasil. Reforma do Estado no Brasil e transformações na gestão pública no Brasil. Descentralização e Relações Intergovernamentais. Governo, Sociedade Civil e Governança. Responsabilidade Fiscal. Políticas Públicas. Casos de Sucesso em Gestão Pública.
BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

LEVY, Evelyn; DRAGO, Pedro A (orgs.). Gestão Pública no Brasil Contemporâneo. São Paulo: FUNDAP/Casa Civil, 2005.

PEREIRA, Luiz Carlos Bresser; SPINK, Peter K. Reforma do Estado e Administração Pública Gerencial. Rio de Janeiro: FGV, 2006.
PINHEIRO, José Maria P. Administração Pública. Rio de Janeiro: Campus, 2008.

PERFIL DO CANDIDATO: 

Titulação: Graduação em Administração ou Administração Pública e pós-graduação, preferencialmente stricto sensu, em Administração ou Administração Pública

Experiência Acadêmica: Experiência como docente em instituições de ensino superior, na área relacionada.

Experiência Profissional: Experiência na área de gestão pública, preferencialmente em cargos gerenciais.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Descentralização e Políticas Públicas

· Duração: 15 minutos

· Recursos necessários: data show

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Santo Amaro

DISCIPLINA: Projeto Integrador VI

MODALIDADE: ( X ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
 (  ) Extensão
CURSO: Bacharelado em Administração com Linha de Formação Específica em Administração de Empresas

SEMESTRE: 6º 

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 36 h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Propõe a investigação e aplicação de idéias inovadores e competitivas, visando

oportunidades para o empreendedorismo, por meio de projeto de pesquisa ou de atividade que tenha como foco demonstrar as diferenças culturais entre as nações, criando um ambiente de negócios internacionais. O Projeto deve abordar conceitos apreendidos desde o primeiro até o sexto semestre do curso.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

DERESKY, Helen. Administração global. São Paulo: Bookman, 2004.

MAIA, Jayme de Mariz. Economia internacional e comércio exterior. 7ª ed. São Paulo: Atlas, 2001.

RACY, Joaquim Carlos. Introdução à Gestão de Negócios Internacionais. São Paulo: Thomson, 2006.

PERFIL DO CANDIDATO: 

Titulação: Graduação em Administração, Comércio Exterior, Economia ou Relações Internacionais e pós-graduação, preferencialmente stricto sensu, em Administração, Comércio Exterior ou Relações Internacionais.

Experiência Acadêmica: Experiência como docente em instituições de ensino superior, na área relacionada.

Experiência Profissional: Experiência na área de gestão, com atuação em mercados internacionais, preferencialmente em cargos gerenciais.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Estrutura e proposta de implementação de Projeto Integrador envolvendo o tema Ambiente de Negócios Internacionais

· Duração: 15 minutos

· Recursos necessários: data show
UNIDADE: Centro Universitário Senac Campus Santo Amaro

DISCIPLINA: Direção de arte de ficção II                                        
MODALIDADE: (x ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato


(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão 

CURSO: Bacharelado em Audiovisual
SEMESTRE: 3º Período 

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): quintas feiras das 13hs30m às 15hs10m

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 36 h

CARGA HORÁRIA SEMANAL: 2h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Oferece fundamentos teóricos e conhecimentos técnicos para que o aluno elabore e execute a direção de arte em um audiovisual de ficção. Analisa a atuação conjunta do cenógrafo e figurinista em uma produção de ficção. Discute a relação do diretor de arte com os outros membros de uma equipe de produção. Analisa uma decupagem em função de um projeto cenográfico. Acompanha o trabalho de direção de arte a ser desenvolvido nos exercícios interdisciplinares do semestre.
BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

Neumann, Dietrich. Film architecture: set designs from Metropolis to Blade Runner. New York: Prestel Publishing, 1999.

Preston, Ward. What an art director does: an introduction to motion picture production design. Beyerly Hills: Silman-James Press, 1994.
PERFIL DO CANDIDATO:

· Graduação em Comunicação, Audiovisual, Artes Visuais ou áreas afins

· Desejável Mestrado e/ou Especialização 

· Experiência como docente em instituição de ensino superior em áreas relacionadas, preferencialmente.

SELEÇÃO:

· Análise do currículo Lattes e suas respectivas comprovações

· O candidato precisa comprovar sua atuação na área por meio de currículo documentado, através de portfólio

· Atendendo aos requisitos solicitados, o candidato será convidado a preparar uma aula expositiva. 

PROVA DIDÁTICA:

Aula expositiva com o tema: a definir 

Duração: 20 min. de exposição e 20 min. de debates e entrevista com o candidato. 

Recursos disponíveis: computador /DVD/Internet/ Datashow

UNIDADE: Centro Universitário Senac Campus Santo Amaro

DISCIPLINA: Direção de arte de documentário                              
MODALIDADE: (x ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato


(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão 

CURSO: Bacharelado em Audiovisual
SEMESTRE: 6º Período 

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): quintas feiras das 8hs às 9h40m

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 36 h

CARGA HORÁRIA SEMANAL: 2h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Conceitua a direção de arte como o “desenho de produção” (production designer) – um espaço capaz de comunicar visualmente a intencionalidade do audiovisual. Amplia o conceito da direção de arte. Oferece conhecimentos teóricos e práticos para a concepção visual de documentários. Possibilita que o aluno desempenhe as funções de diretor de arte de forma autônoma, reflexiva e crítica. Possibilita a compreensão da função do diretor de arte que dialoga com a criação (roteiro e direção) e a realização (produção, direção de fotografia e som). Fornece subsídios para a realização de trabalho prático interdisciplinar desenvolvido durante o semestre.
BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

AFFRON, Charles e AFFRON, Mirella Jona. Sets in motion: art direction and film narrative. New Brunswick: Rutgers University Press, 2005.

BLOCK, Bruce A. The visual story: seeing the structure of film, TV, and new media. Boston: Focal Press, 2001.

ETTEDGUI, Peter. Diseño de producción y dirección artística. Barcelona: Océano, 2001.

MURCIA, Félix. La escenografía en el cine: el arte de la apariencia. Madrid, Fundación Autor, 2002.

PERFIL DO CANDIDATO:

· Graduação em Comunicação, Audiovisual, Artes Visuais ou áreas afins

· Desejável Mestrado e/ou Especialização 

· Experiência como docente em instituição de ensino superior em áreas relacionadas, preferencialmente.

SELEÇÃO:

· Análise do currículo Lattes e suas respectivas comprovações

· O candidato precisa comprovar sua atuação na área por meio de currículo documentado, através de portfólio

· Atendendo aos requisitos solicitados, o candidato será convidado a preparar uma aula expositiva. 

PROVA DIDÁTICA:

Aula expositiva com o tema: a definir 

Duração: 20 min. de exposição e 20 min. de debates e entrevista com o candidato. 

Recursos disponíveis: computador /DVD/Internet/ Datashow

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Santo Amaro
DISCIPLINA: Cálculo Diferencial e Integral III

MODALIDADE: ( X ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
 (  ) Extensão
CURSO: Bacharelado em Ciência da Computação

SEMESTRE: 4º período noturno 

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir

CARGA HORÁRIA : (   ) Semestral  _______h 




( X ) Semanal 4h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso): 

A disciplina aborda essencialmente o Cálculo Diferencial e Integral de funções de duas ou mais variáveis. São explorados os princípios básicos para o estudo destas funções, com ênfase nas curvas de nível para funções de duas variáveis. A partir daí são estudadas as derivadas parciais, as integrais múltiplas e suas aplicações. A disciplina aborda também as equações diferenciais ordinárias (EDO) de 1ª e 2ª ordens e suas aplicações. Tais equações servem de base para a modelagem e resolução analíticas dos principais problemas clássicos da Engenharia e da Física e, mais geralmente, dos fenômenos que evoluem no tempo e que aparecem geralmente na Economia, Biologia, Ecologia, etc. Como tópico adicional a disciplina aborda o estudo de séries numéricas e de funções.

Bibliografia Básica

STEWART, James. Cálculo. v. 2  - São Paulo: Thomson, 2002.

ANTON, H. Cálculo, um novo horizonte, vol. II. Porto Alegre: Bookman, 2000.

SIMMONS, G.F. Cálculo com Geometria Analítica. São Paulo: McGraw-Hill, 1987.

PERFIL DO CANDIDATO: 

Graduação em Matemática ou Computação (Engenharia/Ciência).

Experiência docente no ensino superior. 

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Aplicações dos teoremas de Green, Gauss e Stokes.

· Duração: 10 minutos.

· Recursos disponíveis: computador e projetor multimídia.

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Santo Amaro
DISCIPLINA: Algoritmos e Estruturas de Dados

MODALIDADE: ( X ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
 (  ) Extensão
CURSO: Ciência da Computação e Sistemas de Informação

SEMESTRE: vários - noturno

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir

CARGA HORÁRIA : (  ) Semestral  ___h 



( X ) Semanal: 4h a 16h (variação conforme o número de turmas)
EMENTA:

Aborda o desenvolvimento de algoritmos a partir de técnicas de programação interativa e recursiva e do estudo de eficiência de algoritmos. Apresenta os métodos de busca e classificação de dados. Aborda o conceito e implementação de estruturas de dados lineares homogêneas em geral e suas aplicações. Aprofunda o conceito de tipo abstrato de dados, evidenciando aspectos de implementação, aplicações e complexidade, através do estudo de estruturas abstratas de dados não lineares: árvores binárias, de busca, balanceadas, multicaminhos e grafos. Apresenta algoritmos clássicos implementados com a utilização de estruturas abstratas de dados e reforça o estudo da eficiência assintótica de algoritmos.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

WIRTH, N. Algoritmos e Estruturas de Dados. Rio de Janeiro. Editora LTC, 1999. 

KERNIGHAN, B.W. e PIKE, R. A Prática da Programação. Campus, 2000. 

SZWARCFITER, J. L., MARKENZON, L. Estruturas de Dados e seus Algoritmos. 2ª ed., LTC, 1994.

GOODRICH, M. T., TAMASSIA, R. Estruturas de Dados e Algoritmos em Java, 2ª ed., Bookman, 2002.

PERFIL DO CANDIDATO:

• Titulação




Graduação e/ou Pós-graduação nas áreas de Tecnologia da Informação

• Experiência acadêmica




Desejável atuação em docência no ensino superior em disciplinas de algoritmos e estruturas de dados

• Experiência profissional




Desejável experiência profissional como programador de computadores.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Árvores Rubro-Negras.

· Duração: 15 minutos

· Recursos necessários: Data show

UNIDADE: Centro Universitário Senac Campus Santo Amaro

DISCIPLINA: Cozinha Experimental 
MODALIDADE: (x ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato


(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão 

CURSO: Bacharelado em Nutrição
SEMESTRE: 4º

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 72h
CARGA HORÁRIA SEMANAL: 4h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Desenvolve testes que possibilitem o desenvolvimento de produtos em cozinha experimental, considerando a função nutricional de cada alimento, permitindo a descoberta ou alteração de preparações.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

	ALMEIDA, T.C.A.; HOUGH, G.; DAMÁSIO, M.H.; SILVA, M.A.A.P. Avanços em análise sensorial. São Paulo: Varela, 1999.

COULTRATE, T.P. Alimentos: a química de seus componentes. 3.ed. São Paulo: Artmed, 2004.

FARIIA, E.V.; YOTSUYAAGI, K. Técnicas de análise sensorial. Campinas: ITAL/LAFISE, 2002.

FRANCO, M.R.B. Aroma e sabor dos alimentos: temas atuais. São Paulo: Varela, 2004.




PERFIL DO CANDIDATO:

· Graduação em Nutrição com experiência em prática com alimentos e cozinha experimental

· Preferencialmente experiência profissional na área e no ensino superior. 

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Métodos de cocção e suas implicações na qualidade sensorial e nutricional dos alimentos.

· Duração: 20 ‘

· Recursos necessários: datashow

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Santo Amaro
DISCIPLINA: Sistemas Distribuídos e Dispositivos Móveis.

MODALIDADE: ( X ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
 (  ) Extensão
CURSO: Sistemas de Informação e Tecnologia em Jogos Digitais e em Redes de Computadores

SEMESTRE: vários - noturno

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir

CARGA HORÁRIA : (  ) Semestral  ___h 




( X ) Semanal: 4h a 8h (variação conforme o número de turmas)
EMENTA:

Aborda Conceitos e aspectos estratégicos de sistemas distribuídos; sistemas distribuídos tradicionais x sistemas distribuídos móveis; aplicações de sistemas distribuídos móveis; modelos arquiteturais; fundamentos da comunicação entre os processos; algoritmos básicos, técnicas e paradigmas comuns; objetos distribuídos; e conceitos e processos fundamentais para o desenvolvimento de jogos e aplicativos para celulares e outros dispositivos móveis de computação.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

JOHNSON, Thienne M., Java Para Dispositivos Moveis Desenvolvendo Aplicações Com J2ME. 1ª edição Novatec, 2007

LECHETA, Ricardo R., Google Android - Aprenda A Criar Aplicaçoes Para Dispositivos Moveis Com O Android Sdk. 1ª edição, Novatec, 2009

DEITEL, P. J., DEITEL, H. M., FURMANKIEWICZ, E., Java: como programar. 3 ed. - Porto Alegre: Bookman, 2001.

KINDBERG, T., COULOURIS, G., DOLLIMORE, J. Sistemas Distribuídos – Conceitos e Projeto. BOOKMAN COMPANHIA ED., 4ª ed, 2007.

TANEMBAUM, A. & Van STEEN, M. Sistemas Distribuídos - Princípios e Paradgmas. Prentice Hall, 2008.

PERFIL DO CANDIDATO:

• Titulação




Graduação e/ou Pós-graduação nas áreas de Tecnologia da Informação 

• Experiência acadêmica




Desejável atuação em docência no ensino superior em disciplinas de programação e sistemas distribuídos

• Experiência profissional




Atuação como desenvolvedor de aplicações distribuídas e/ou móveis.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Apresentação das tecnologias atuais para desenvolvimento de aplicações distribuídas e móveis.

· Duração: 20 minutos

· Recursos necessários: Data show

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Santo Amaro 
DISCIPLINA: Problemas Ambientais Contemporâneos

MODALIDADE: ( X ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão
CURSO: Tecnologia em Gestão Ambiental

SEMESTRE: 1º período

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: CH 72

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Apresenta os principais problemas ambientais contemporâneos provocados pela ação humana e suas conseqüências nos ambientes naturais e antropizados. Oferece subsídios teóricos e práticos para a detecção, caracterização e compreensão de problemas ambientais, através de uma visão multidisciplinar, com ênfase nos ecossistemas brasileiros.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

BRAGA,B; HESPANHOL,I.; CONEJO, J.G.L.; BARROS, M.T.L.; SPENCER, M.: PORTO, M ; NUCCI, N.; JULIANO, N. e EIGER, S. Introdução à Engenharia Ambiental. São Paulo, Prentice Hall. 2002.

BRANCO, Samuel Murgel. Ecossistêmica: uma abordagem integrada dos problemas do meio ambiente. 2ª ed. São Paulo: Blücher, 1999.
RODRIGUES, Ana Beatriz e MITROFF, Ian. Tempos difíceis, soluções

inovadoras: a arte de fazer as perguntas certas e resolver os problemas certos. 2ª ed. Rio de Janeiro: Editora Campus, 1999.

TUNDISI, Helena da Silva Freire; RODRIGUES, Sérgio de Almeida (org.). Usos

de energia: sistemas, fontes e alternativas: do fogo aos gradientes de temperatura oceânicos. 10ª ed. São Paulo: Atual, 1998.
PERFIL DO CANDIDATO:

Titulação: Desejável formação em Curso Superior em Tecnologia em Gestão Ambiental, Engenharia, Bacharelado em química, Bacharelado em Biologia ou áreas afins com conhecimento em Gestão e Planejamento Ambiental. Desejável pós-graduação Lato Sensu ou Stricto Sensu na área.

Experiência Acadêmica: Desejável experiência em docência no ensino superior.

Experiência profissional: Desejável atuação profissional na área de detecção, caracterização e compreensão de problemas ambientais, através de uma visão multidisciplinar, com ênfase nos ecossistemas brasileiros.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Visão multidisciplinar ecossistêmica: problemas ambientais provocados pela ação humana e suas conseqüências nos ambientes naturais e antropizados.

· Duração: 20 minutos

· Recursos necessários: apresentação em PowerPoint.

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Santo Amaro
DISCIPLINA: Custos para Controle e Decisão.

MODALIDADE: ( X ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
 (  ) Extensão
CURSO: Bacharelado em Ciências Contábeis

SEMESTRE: 2º período noturno 

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir

CARGA HORÁRIA : (  ) Semestral  ___h 




( X ) Semanal 4h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso): 

Discute os conceitos de escassez, da oferta e demanda e suas influências no processo de produção e apuração do custo no curto e longo prazos. Articula o processo de classificação de custos quanto ao comportamento e ao objetivo e objeto de custeio sob a abordagem do custeio pleno, variável, direto e por atividades, no contexto econômico e contábil, fornecendo subsídios para o processo de controle, tomada de decisão e avaliação do desempenho dos recursos à disposição dos gestores, visando a maximização do retorno dos shareholders

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

HALL, Robert E., LIEBERMAN, Marc.  Microeconomia: princípios e aplicações.  São Paulo: Thomson Learning, 2003.

MARTINS, Eliseu.  Contabilidade de custos.  9. ed. São Paulo: Atlas, 2006.

LEONE, George S. G. Curso de contabilidade de custos.  2. ed. São Paulo: Atlas, 2000.

PERFIL DO CANDIDATO: graduado em Ciências Contábeis.

Experiência Acadêmica: Experiência como docente em instituições de ensino superior, nas áreas relacionadas.

Experiência Profissional: Atuação profissional em organizações, preferencialmente em nível gerencial ou diretivo.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: processo de classificação de custos.

· Duração: 10 minutos.

· Recursos disponíveis: computador e projetor multimídia. 
UNIDADE: Centro Universitário Senac - Campus Santo Amaro

DISCIPLINA: Uso racional e Conservação de Energia 

MODALIDADE: (x ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato


(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão 

CURSO: Engenharia Ambiental
SEMESTRE: 10º 

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 54h
CARGA HORÁRIA SEMANAL: 3 h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

[image: image1.emf]
BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

[image: image2.emf]
[image: image3.emf]
PERFIL DO CANDIDATO:

· Graduação em Engenharia, Física, Gestão Ambiental, Tecnologia em Gestão Ambiental e afins.

· Experiência acadêmica/profissional: Desejável experiência com docência no ensino superior. 

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Análise da matriz energética brasileira sob a ótica das emissões de gases de efeito estufa.

· Duração: 15 minutos

· Recursos necessários: projetor multimídia
UNIDADE: Centro Universitário Senac Campus Santo Amaro

DISCIPLINA: Análise e Gerenciamento de Riscos Ambientais
MODALIDADE: (x ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato


(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão 

CURSO: Engenharia Ambiental
SEMESTRE: 8º 

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 72 h
CARGA HORÁRIA SEMANAL: 4 h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

[image: image4.emf]
BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

[image: image5.emf]
PERFIL DO CANDIDATO:

· Graduação em Engenharia (ambiental, produção, química, mecânica, florestal, agronômica), Química, Gestão Ambiental, Tecnologia em Gestão Ambiental e afins.

· Experiência acadêmica/profissional: Desejável experiência com docência no ensino superior. 

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Aplicações da análise de risco na engenharia ambiental.

· Duração: 15 minutos

· Recursos necessários: projetor multimídia

UNIDADE: Centro Universitário Senac - Campus Santo Amaro

DISCIPLINA: Prevenção e Controle de Poluição Hídrica II
MODALIDADE: (x ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato


(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão 

CURSO: Engenharia Ambiental
SEMESTRE: 10º 

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 54 h

CARGA HORÁRIA SEMANAL: 3 h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

[image: image6.emf]
BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

[image: image7.emf]
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PERFIL DO CANDIDATO:

· Graduação em Engenharia, Física, Gestão Ambiental, Tecnologia em Gestão Ambiental e afins.

· Experiência acadêmica/profissional: Desejável experiência com docência no ensino superior. 

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Análise da matriz energética brasileira sob a ótica das emissões de gases de efeito estufa.

· Duração: 15 minutos

· Recursos necessários: projetor multimídia
UNIDADE: Centro Universitário Senac Campus Santo Amaro

DISCIPLINA: Produção Mais Limpa
MODALIDADE: (x ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato


(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão 

CURSO: Engenharia Ambiental
SEMESTRE: 6º 

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 72 h

CARGA HORÁRIA SEMANAL: 4 h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

[image: image9.emf]
BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

[image: image10.emf]
PERFIL DO CANDIDATO:

· Graduação em Engenharia (ambiental, produção, química, mecânica, florestal, agronômica), Química, Gestão Ambiental, Tecnologia em Gestão Ambiental e afins.

· Experiência acadêmica/profissional: Desejável experiência com docência no ensino superior. 

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Produção Mais Limpa: Origem, evolução e limites do conceito.

· Duração: 15 minutos

· Recursos necessários: projetor multimídia

UNIDADE: Centro Universitário Senac Campus Santo Amaro

DISCIPLINA: Técnicas Complementares em Estética
MODALIDADE: (x ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato


(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão 

CURSO: Tecnologia em Estética
SEMESTRE: 3º (Noturno)

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 72 h

CARGA HORÁRIA SEMANAL: 4 h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

[image: image11.emf]
BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

[image: image12.emf]
PERFIL DO CANDIDATO:

· Graduação em Estética, Fisioterapia, Ciências Médias e Biológicas

· Experiência acadêmica/profissional: Desejável experiência com docência no ensino superior e necessária experiência profissional na área de estética. 

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Óleos essenciais utilizados em estética

· Duração: 15 minutos

· Recursos necessários: projetor multimídia

UNIDADE: Centro Universitário Senac Campus Santo Amaro

DISCIPLINA: Tecnologias para Revitalização da Pele I - Manuais
MODALIDADE: (x ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato


(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão 

CURSO: Tecnologia em Estética
SEMESTRE: 4º (Noturno)

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 72 h

CARGA HORÁRIA SEMANAL: 4 h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

[image: image13.emf]
BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

[image: image14.emf]
PERFIL DO CANDIDATO:

· Graduação em Estética, Fisioterapia, Ciências Médias ou Biológicas e especialização ou formação técnica em estética.

· Experiência acadêmica/profissional: Desejável experiência com docência no ensino superior e necessária experiência profissional na área de estética.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Procedimentos manuais para revitalização da pele.

· Duração: 15 minutos

· Recursos necessários: projetor multimídia

UNIDADE: Centro Universitário Senac Campus Santo Amaro

DISCIPLINA: Técnicas de revitalização da pele II - Equipamentos

MODALIDADE: (x ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato


(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão 

CURSO: Tecnologia em Estética
SEMESTRE: 4º (Noturno) (2 Turmas A / B)

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 108h até 216 h

CARGA HORÁRIA SEMANAL: 6 h até 12h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

[image: image15.emf]
BIBLIOGRAFIA BÁSICA

[image: image16.emf]
PERFIL DO CANDIDATO:

· Graduação em Estética, Fisioterapia, Ciências Médias ou Biológicas e especialização ou formação técnica em estética.

· Experiência acadêmica/profissional: Desejável experiência com docência no ensino superior e necessária experiência profissional na área de estética.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Recursos eletroterápicos para recuperação da pele

· Duração: 15 minutos

· Recursos necessários: projetor multimídia
UNIDADE: Centro Universitário Senac Campus Santo Amaro

DISCIPLINA: Tecnologias Integradas em Estética e Cosmética
MODALIDADE: (x ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato


(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão 

CURSO: Tecnologia em Estética
SEMESTRE: 4º (Noturno) (2 Turmas A / B)

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: Mínimo de 108h até 216 h
CARGA HORÁRIA SEMANAL: Mínimo de 6 h até 12h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

[image: image17.emf]
PERFIL DO CANDIDATO:

· Graduação em Estética, Fisioterapia, Ciências Médias ou Biológicas e especialização ou formação técnica em estética.

· Experiência acadêmica/profissional: Desejável experiência com docência no ensino superior e necessária experiência profissional na área de estética.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Tratamento facial de despigmentação com peeling químico.

· Duração: 15 minutos

· Recursos necessários: projetor multimídia

UNIDADE: Centro Universitário Senac Campus Santo Amaro
DISCIPLINA: Gestão em Design
MODALIDADE: ( X ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
 (  ) Extensão
CURSO: Bacharelado em Design – habilitação Interface Digital
SEMESTRE: 6º período

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): 4ª – 21h05 – 22h45
CARGA HORÁRIA :( x ) Semestral  36h



          (   ) Semanal _______h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Apresentar os principais tópicos da disciplina de Gerenciamento de Marketing e integrá-los com a realidade mercadológica. Apresenta conhecimentos básicos da estrutura de organização e produção. Promove uma postura adequada e ética de gerenciamento e otimização de recursos humanos e materiais. Exercita a capacidade de planejamento de produção, incluindo a mensuração de recursos, valores de remuneração, identificação dos custos operacionais diretos e indiretos, aspectos contratuais em relação à ética, às questões legais e à viabilidade financeira.
BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

ADG Brasil. O valor do design. São Paulo: SENAC, 2002.

KOTLER, Philip. Administração de marketing São Paulo:  Pearson, 2000. 

LUQUET, Mara. Guia Valor Econômico de finanças pessoais. São Paulo: Globo, 2000.

PINHO, JB. O poder das marcas. São Paulo: Summus Editorial, 1996.
PERFIL DO CANDIDATO:

Mencionar formação, experiência acadêmica e/ou profissional necessária.

Titulação: Especialista ou Mestre nas áreas de Design ou Comunicação.
Experiência Acadêmica: Desejável ter atuado ou atuar em docência na Educação Superior.
Experiência Profissional: ter atuado no desenvolvimento e produção de projetos de design.
PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Da idéia ao processo de criação: uma abordagem estratégica.

· Duração: 20 min.

· Recursos necessários: a critério do candidato.

UNIDADE: Centro Universitário Senac Campus Santo Amaro
DISCIPLINA: Programação Interativa
MODALIDADE: ( x ) Bacharelado
(   ) Pós-graduação lato sensu


(  ) Pós-graduação stricto sensu        (  ) Extensão
(   ) Tecnologia
CURSO: Bacharelado em Design – Habilitação em Interface Digital

SEMESTRE: 4º semestre

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): Quarta-feira das 21h05 às 22h45
CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 36 h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Fundamentos de linguagens de programação interativa voltadas a aplicações de multimídia, utilizando a linguagem lingo como ferramenta de ensino.
BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

AVILA, Renato Nogueira Perez. Director 8.5 e MX : construção de programas multimídia. Rio de Janeiro: Brasport, 2002.

MARTIN, Robert (Ed.). NYQUIST, John R.. UNDERDAHL, Brian. Macromedia Director MX 2004 Bible. Indianopolis: Wiley Publishing, 2004.

PERFIL DO CANDIDATO:

Engenheiro da Computação, Cientista da Computação, Engenheiro Elétrico com especialização em computação, ou outro profissional formado na grande área das Ciências Exatas com especialização em Computação, Programação de Computadores, e Teoria da Computação.
PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Relacionado a Game Engine

· Duração: 20 min

· Recursos necessários: computador e projetor

UNIDADE: Centro Universitário Senac Campus Santo Amaro
DISCIPLINA: Projeto – Modelar / Hierarquizar / Jogar

MODALIDADE: ( x ) Bacharelado
(   ) Pós-graduação lato sensu


(  ) Pós-graduação stricto sensu        (  ) Extensão
(   ) Tecnologia
CURSO: Bacharelado em Design – Habilitação em Interface Digital

SEMESTRE: 4º semestre

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): Segunda ou Sexta das 19h15  às 22h45
CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 72h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Projetos de games e as interfaces digitais neste contexto. O reconhecimento, a organização e a apresentação de informações em ambientes jogáveis. Exercício de projeto de ambientes imersivos por meio da modificação de sistemas já existentes.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

HUITZINGA, J. Homo Ludens. São Paulo: Perspectiva, 2003, 1ed.1938.

MURRAY, J. Hamlet no Holodeck: o futuro da narrativa no ciberespaço. São Paulo: UNESP, 2003.

TAVARES, R. J. C. A representação do corpo nos ambientes virtuais. IN KIRNER & TORI (org.) Realidade Virtual: Conceitos e Tendências. São Paulo: 2004, 223-238.

PERFIL DO CANDIDATO:

Graduação ou especialização nas áreas de Comunicação ou Design, com pesquisa ou experiência na área de narrativa para jogos digitais.
PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Escolher um jogo Digital e apresentar uma análise  de sua estrutura narrativa.

· Duração: 20 min

· Recursos necessários: Computador e Projetor
UNIDADE: Centro Universitário Senac - Campus Santo Amaro

DISCIPLINA: Documentação Fotográfica em Estética
MODALIDADE: (x ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão 

CURSO: Tecnologia em Estética
SEMESTRE: 4º (Noturno)

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 36 h (2 turmas A/B)

CARGA HORÁRIA SEMANAL: mínimo 2h até 4h

Ementa(constante do projeto pedagógico do curso):

Apresenta os principais aspectos técnicos para a utilização de equipamento digital para a documentação fotográfica em estética. Discute os critérios e objetivos do registro de imagens no contexto da estética, considerando os critérios da pesquisa, acompanhamento de tratamentos e aspectos éticos e legais de sua utilização.

Bibliografia Básica:

STOCCHERO, Ithamar N.; TORRES, Fabrício C. Fotografia digital em cirurgia plástica, São Paulo: LPM, 2005.

MIOT, H. A. ; PAIXAO, M. P. ; PASCHOAL, F. M. . Fundamentos da Fotografia Digital em Dermatologia. In: Anais Brasileiros de Dermatologia, São Paulo, v. 81, n. 2, p. 174-180, 2006. Disponível em:

 www.anaisdedermatologia.org.br/artigo_pdf.php?pdf=81n2orig_10.pdf. Acesso em 01set2008.

PERFIL DO CANDIDATO:

· Graduação em Fotografia, Estética, Fisioterapia, Ciências Médias ou Biológicas e especialização ou formação técnica em estética e/ou fotografia documental.

· Experiência acadêmica/profissional: Desejável experiência com docência no ensino superior e necessária experiência profissional na área de estética.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: A importância da documentação fotográfica no acompanhamento de tratamentos estéticos.

· Duração: 15 minutos

· Recursos necessários: projetor multimídia

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Águas de São Pedro

DISCIPLINA: Cozinhas das Americas
MODALIDADE: (X) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão

CURSO: Tecnologia em Gastronomia
SEMESTRE: 4º SEMESTRE

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 

72 horas

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Pesquisa, analisa, desenvolve e executa técnicas e preparações culinárias das Américas considerando aspectos étnicos, históricos e culturais bem como o uso de ingredientes típicos.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

BAYLESS, Rick. Authentic mexican: regional cooking from the heart of México. New York: Willian Morrow, 1987.

BELLUZZO, Rosa. Os sabores da América. São Paulo: SENAC, 2004.

MYRA, Waldo. The art of South América cookery. New York: Hippocrene Books, 1996.

RANDELMAN, Mary Urrita. Memories of a cuban kitchen. New York: Macmillan, 1992.
PERFIL DO CANDIDATO:

Titulação: Graduação na área de Gastronomia ou áreas afim, desejável  pós-graduação (lato ou stricto sensu) em Hotelaria, Gastronomia,  Administração, Nutrição, Ciências dos Alimentos, Ciências Ambientais, Tecnologia em Alimentos, Educação ou áreas afim.

Experiência Acadêmica: Desejável experiência em docência no ensino superior em cursos de Gastronomia, Hotelaria ou Nutrição.

Experiência Profissional: Desejável atuar ou ter atuado em cozinhas, restaurantes, bares, alimentos e bebidas em meios de hospedagem ou empresas afins.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: 

· Duração: 20 minutos   

· Recursos necessários: apresentação teórica.

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Águas de São Pedro

DISCIPLINA: Cozinhas da Europa
MODALIDADE: (X) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão

CURSO: Tecnologia em Gastronomia
SEMESTRE: 4º SEMESTRE

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir
CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 72 horas

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Analisa, desenvolve e executa técnicas e preparações culinárias de diferentes culturas européias considerando aspectos étnicos, históricos e culturais, enfatizando o uso racional e consciente dos recursos naturais.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

PRADO, Marianinha. 100 receitas portuguesas. São Paulo: Marco Zero, 1993. 

HAMILTON, Cherie Yvonne. Os sabores da lusofonia: encontros de culturas. São Paulo: SENAC São Paulo, 2005.

DOMINE, Andre. DITTER, Michael. ROMER, Joachim. Culinária Especialidades Européias. Ed. Konemann do Brasil, 2000

PERFIL DO CANDIDATO:

Titulação: Graduação na área de Gastronomia ou áreas afim, desejável  pós-graduação (lato ou stricto sensu) em Hotelaria, Gastronomia,  Administração, Nutrição, Ciências dos Alimentos, Ciências Ambientais, Tecnologia em Alimentos, Educação ou áreas afim.

Experiência Acadêmica: Desejável experiência em docência no ensino superior em cursos de Gastronomia, Hotelaria ou Nutrição.

Experiência Profissional: Desejável atuar ou ter atuado em cozinhas, restaurantes, bares, alimentos e bebidas em meios de hospedagem ou empresas afins.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: 

· Duração: 20 minutos   

· Recursos necessários: apresentação teórica.

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Águas de São Pedro
DISCIPLINA: INFRAESTRUTURA E CONSERVAÇÃO PATRIMONIAL
MODALIDADE: ( x ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão
CURSO: Superior de Tecnologia em Hotelaria
SEMESTRE: 3º semestre

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):
CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 54h/a
EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

A infraestrutura hoteleira com seus aspectos relevantes de funcionamento, características e planejamento físico. Utilização de conceitos operacionais e mercadológicos para organização de ambientes e setores, considerando sua inter-relação e fluxos de pessoas e serviços. Caracterização dos bens patrimoniais, bem como sua organização e registro. Identificação dos procedimentos de segurança patrimonial.  Conceituação básica de engenharia de manutenção, sistemas prediais, hidráulicos, elétricos e de climatização. Gestão de custos de manutenção. Apresentação de ferramentas para gerenciamento do setor de manutenção e infraestrutura.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

ANDRADE, N.; BRITO, P. L.; JORGE, W. E. Hotel: Planejamento e Projeto. 8 ed. São Paulo: Senac, 2005. 

LAWSON, Fred R. Hotéis & Resorts: planejamento, projeto e reforma. São Paulo: Bookman, 2003

LINZMAYER, E. Guia Básico para Administração de Manutenção Hoteleira. 3 ed.  São Paulo: Senac, 2004. 

NEUFERT, Ernest. Arte de projetar em arquitetura: princípios, normas e prescrições sobre construção, instalações, distribuição e programa de necessidades, dimensões de edifícios, locais e utensílios. 16. ed. São Paulo: Gustavo Gili, 2002.

SLACK, Nigel. Administração da produção. 2. ed. São Paulo: Atlas, 2002.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

ARNOLD, J. R. T. Administração de materiais: uma introdução. Tradução Celso Rimoli, Lenita Esteves. 1. ed. São Paulo: Atlas, 2008.

MAXIMIANO, A. C. A. Administração de projetos: como transformar idéias em resultados. 3. ed. São Paulo: Atlas, 2008. 

SILVA FILHO, A. R. A. Manual basico de planejamento e projeto de hoteis e restaurantes : topicos de manutencao em hotéis.. São Paulo: Varela, 2001. 

PERFIL DO CANDIDATO:

Titulação: Graduação preferencialmente nas áreas de Administração, Engenharia, Arquitetura, Hotelaria ou Turismo, desejável pós-graduação (lato ou stricto sensu).

Experiência Acadêmica: Desejável experiência em docência no ensino superior em cursos de Hotelaria, Turismo, Gastronomia ou Administração.

Experiência Profissional: é desejável a atuação em empreendimentos da hospitalidade e consultorias.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Inter relação pessoas, fluxos, processos.

· Duração: 20 min.

· Recursos necessários: 

UNIDADE: Centro Universitário Senac - Campus Campos do Jordão
DISCIPLINA: Confeitaria

MODALIDADE: (  x ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
 (  ) Extensão
CURSO: Tecnologia em Gastronomia

SEMESTRE: 4º Período

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): 

De terça a sexta das 13h30 às 17h55.

De 17 de setembro a 15 de outubro de 2010.

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 72h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Conceitua e contextualiza produções clássicas da confeitaria internacional e brasileira, com técnicas específicas para a elaboração com requinte das diversas produções. Reconhecer e utilizar os diversos produtos e ingredientes de confeitaria. Desenvolve e executa um cardápio de sobremesas, considerando o uso racional e consciente dos recursos naturais.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA: 

DUCHENE, Laurent; Jones, Bridget. Le Cordon Bleu: sobremesas e suas técnicas. São Paulo: Marco Zero, 2000.

EURODELICES. Doçaria: a mesa com os Chefs europeus. Colônia: Könemann, 2000.

MCFADDEN, Christine; FRANCE, Christine. A maior enciclopédia do chocolate: com mais de 200 receitas. Brasil: Edelbra, 1997.

PERFIL DO CANDIDATO:

Preferencialmente graduado em Tecnologia em Gastronomia ou Hotelaria com experiência acadêmica comprovada em docência e experiência profissional na área de confeitaria.
PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Técnicas avançadas em confeitaria

· Duração:30 min

· Recursos necessários: Data-show

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Campos do Jordão
DISCIPLINA: Cozinhas da Ásia
MODALIDADE: ( x ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
(  ) Pós-graduação stricto                  (   ) Extensão
CURSO: Tecnologia em Gastronomia

SEMESTRE: 4º Período

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):

De terça a sexta 19h00 às 22h35.

Sábado 10h10 às 12h40

De 17 de setembro a 09 de outubro de 2010.

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 54h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Pesquisa, analisa, desenvolve e executa técnicas e preparações culinárias da Ásia considerando aspectos étnicos, históricos e culturais, bem como suas influências na cozinha brasileira.      
BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

ALONSO, Arlete. As melhores receitas da cozinha japonesa: Os segredos da cozinha das nossas avós. São Paulo: Globo, 1993.

FRASER, Linda. O livro de comida indiana. São Paulo: Manole, 1997.

KO, Masaki. Receitas clássicas: Japão: Deliciosas receitas selecionadas de uma cozinha sofisticada. São Paulo: Manole, 1998.

WILLIAN, Anne. Culinária Ilustrada passo a passo: Oriental. São Paulo: Publifolha, 1999.

PERFIL DO CANDIDATO:

Preferencialmente graduado em Tecnologia em Gastronomia ou Hotelaria, com experiência profissional na área de cozinha asiática e desejável experiência acadêmica em docência.
PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Técnicas e preparações culinárias da Ásia.

· Duração:30 m

· Recursos necessários: Data-show

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Campos do Jordão
DISCIPLINA: Cozinha Fria
MODALIDADE: ( x ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
(  ) Pós-graduação stricto                  (   ) Extensão
CURSO: Tecnologia em Gastronomia
SEMESTRE: 2º Período

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):

De terça a sexta 08h00 às 12h25.

De 03 de setembro a 21 de setembro de 2010.

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 54h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Pesquisa, analisa, desenvolve e executa técnicas e preparações culinárias da Cozinha Fria.

Estuda a terminologia e os aspectos históricos das cozinhas mencionadas, elabora produções culinárias com criatividade, considerando o uso racional e consciente dos recursos ambientais.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

KURLANSKY, Mark. Sal: uma história do mundo. São Paulo: Senac, 2004. 

FELIPPE, Gil Martins. Entre o jardim e a horta: as flores que vão para a mesa. São Paulo: Senac, 2003. 
WILLAN, Anne. Culinária Ilustrada: passo a passo: entradas. São Paulo: Publifolha, 1999. 
PERFIL DO CANDIDATO:

Preferencialmente graduado em Tecnologia em Gastronomia ou Hotelaria, com experiência profissional na área de cozinha fria e confeitaria e desejável experiência acadêmica em docência.
PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Conceitos da Cozinha Fria.

· Duração:30 m

· Recursos necessários: Data-show

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Campos do Jordão
DISCIPLINA: Cozinhas da Ásia
MODALIDADE: ( x ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
(  ) Pós-graduação stricto                  (   ) Extensão
CURSO: Tecnologia em Gastronomia
SEMESTRE: 4º Período

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):

De terça a sexta 08h00 às 12h25.

De 13 a 28 de outubro de 2010.

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 54h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Pesquisa, analisa, desenvolve e executa técnicas e preparações culinárias da Ásia considerando aspectos étnicos, históricos e culturais, bem como suas influências na cozinha brasileira. 
BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

ALONSO, Arlete. As melhores receitas da cozinha japonesa: Os segredos da cozinha das nossas avós. São Paulo: Globo, 1993.

FRASER, Linda. O livro de comida indiana. São Paulo: Manole, 1997.

KO, Masaki. Receitas clássicas: Japão: Deliciosas receitas selecionadas de uma cozinha sofisticada. São Paulo: Manole, 1998.

WILLIAN, Anne. Culinária Ilustrada passo a passo: Oriental. São Paulo: Publifolha, 1999.

PERFIL DO CANDIDATO:

Preferencialmente graduado em Tecnologia em Gastronomia ou Hotelaria, com experiência profissional na área de cozinha asiática e desejável experiência acadêmica em docência.
PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Técnicas e preparações culinárias da Ásia.

· Duração:30 m

· Recursos necessários: Data-show

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Campos do Jordão
DISCIPLINA: Cozinha das Américas
MODALIDADE: ( x ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
(  ) Pós-graduação stricto                  (   ) Extensão
CURSO: Tecnologia em Gastronomia
SEMESTRE: 4º Período

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):

De terça a sexta 08h00 às 13h20.

De 23 de outubro a 03 de novembro de 2010.

De terça a sexta 19h às 22h30.

De 17 de novembro a 01 de dezembro de 2010.

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 36h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Pesquisa, analisa, desenvolve e executa técnicas e preparações culinárias das Américas considerando aspectos étnicos, históricos e culturais bem como o uso de ingredientes típicos, enfatizando o uso racional e consciente dos recursos naturais.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

BELLUZZO, Rosa. Os sabores da América. São Paulo: SENAC, 2004.

LAROUSSE DA COZINHA DO MUNDO. Américas. São Paulo: Larousse do Brasil, 2005.

BARRETT, Christine.O livro de comida mexicana. São Paulo: Manole, 1998.

PERFIL DO CANDIDATO:

Preferencialmente graduado em Tecnologia em Gastronomia ou Hotelaria, com experiência profissional na área de cozinha das Américas e desejável experiência acadêmica em docência.
PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Especialidades Mexicanas 

· Duração:30 m

· Recursos necessários: Data-show

UNIDADE: Centro Universitário Senac - Campus Campos do Jordão
DISCIPLINA: Eventos

MODALIDADE: (  x ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
 (  ) Extensão
CURSO: Tecnologia em Gastronomia

SEMESTRE: 3º Período

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): 

Segunda das 13h30 às 15h10.

De 09 de agosto a 14 de dezembro (quinzenal).

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 18h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Conceitua e apresenta as principais características de eventos. Estuda a organização, o planejamento, a execução e os procedimentos pré, trans e pós-eventos.

Articula os meios para a realização de eventos junto a prestadores de serviço, apoiadores e provedores de infra-estrutura.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

FREUND, Francisco Tommy. Festas e recepções: gastronomia, organização e cerimonial. São Paulo: Senac, 2002.

PACHECO, Aristides Oliveira. Manual de organização de banquetes. 2ª ed., São Paulo: Senac, 2000.

NICHOLS, Bárbara. Gerenciamento profissional de eventos. Fortaleza: ABC Fortaleza, 1993

PERFIL DO CANDIDATO:

Preferencialmente graduado em Tecnologia em Gastronomia ou Hotelaria com experiência acadêmica comprovada em docência e experiência profissional na área de organização  de eventos.
PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Planejamento e Organização de Eventos

· Duração:30 min

· Recursos necessários: Data-show

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Campos do Jordão
DISCIPLINA: Panificação
MODALIDADE: ( x ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
(  ) Pós-graduação stricto                  (   ) Extensão
CURSO: Tecnologia em Gastronomia

SEMESTRE: 4º Período

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):

De terça a sexta 19h00 às 22h35.

Sábado 10h10 às 12h40

De 03 a 16 de novembro de 2010.

De terça a sexta 08h00 às 12h25.

De 02 a 14 de dezembro de 2010.

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 36h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Pesquisa, analisa, desenvolve e executa técnicas de panificação. Identifica os ingredientes básicos e sua correta utilização para produções em panificação. Estuda a terminologia e os aspectos históricos da panificação. Elabora produções de panificação brasileira e internacional, considerando o uso racional e consciente dos recursos ambientais.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

CANELLA-RAWLS, Sandra. Pão: Arte e ciência. São Paulo: SENAC, 2005.

ANQUIER, OLIVIER. Pães de França. São Paulo: DBA Melhoramentos, 1997.

JACOB, Eduard Heinrich. Seis mil anos de pão: a civilização humana através de seu principal alimento. São Paulo: Nova Alexandria, 2003.

PERFIL DO CANDIDATO:

Preferencialmente graduado em Tecnologia em Gastronomia ou Hotelaria com experiência acadêmica comprovada em docência e experiência profissional na área de panificação.
PROVA DIDÁTICA:

· Tema: As principais massas e suas técnicas

· Duração:30 min

· Recursos necessários: Data-show

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus – Águas de São Pedro
DISCIPLINA: Serviços de Vinhos
MODALIDADE: ( x ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão
CURSO: Superior de Tecnologia em Hotelaria
SEMESTRE: 3º semestre

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):
CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 54h/a
EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Apresenta a importância dos serviços de vinhos em empreendimentos gastronômicos. Identifica a diversidade dos vinhos, bem como técnicas de venda e abordagem ao cliente. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA

GALVÃO, Saul. Tintos e brancos. 5ª ed. São Paulo: Ática, 2001.

PACHECO, Aristides Oliveira. Iniciação à enologia. 3ª ed., São Paulo: Senac, 2000.

SANTOS, Sérgio de Paula. O vinho e suas circunstâncias. São Paulo: Senac, 2001.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

JOHNSON, Hugh. A história do vinho. São Paulo: Cia das Letras, 1999.

SANTOS, Sérgio de Paula. Vinhos, a mesa e o copo. Porto Alegre: LpeM, 1992.

PACHECO, Aristides; SILVA, Siwla Helena. Vinhos e Uvas: guia internacional com mais de 2000 citações. São Paulo: Senac, 2003.   

GALVÃO, Saul. A cozinha e seus vinhos. Receitas rápidas com muita classe. 3ª ed., São Paulo: Senac, 1999.

PACHECO, Aristides de Oliveira. Manual de serviço do garçom. 6ª ed., São Paulo: Senac, 2005. 

PERFIL DO CANDIDATO:

Titulação: Graduação preferencialmente nas áreas de Hotelaria, Gastronomia e Alimentos e Bebidas.

Experiência Acadêmica: Desejável experiência em docência no ensino superior em cursos de Hotelaria, Turismo, Gastronomia.

Experiência Profissional: é desejável a atuação em empreendimentos da hospitalidade e consultorias.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Carta de Vinhos

· Duração: 20 min.

· Recursos necessários: 

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Campos do Jordão

DISCIPLINA: Elaboração de Projetos e Captação de Recursos

MODALIDADE: (   ) Graduação
( X ) Pós-graduação lato
 (  ) Extensão
CURSO: Administração e Organização de Eventos
SEMESTRE: 2º semestre

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): Sábado

28/08/2010 – das 9h as 17h

11/09/2010 – das 9h as 17h

CARGA HORÁRIA:( 16h) Semestral 




(        ) Semanal 

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Formatação do projeto comercial; identificação de fontes potenciais de recursos; conceituação de patrocínio, permutas e apoio; etapas do processo de comercialização / estudo das leis de incentivo fiscal.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

REIS, Ana Carla Fonseca. Marketing cultural e financiamento da cultura: teoria e prática de um estudo internacional comparado. São Paulo: Pioneira, 2003.

GIACAGLIA, Maria Cecília.Eventos: como criar, estruturar e captar recursos. São Paulo: Pioneira Thomson Learning, 2005.

MALAGODI, Maria Eugênia, CESNIK, Fábio de Sá. Projetos Culturais: elaboração, administração, aspectos legais, busca de patrocínio. 3a edição. São Paulo: Escrituras Editora, 1999.

Bibliografia Complementar:

BRANT, Leonardo. Mercado Cultural: investimento social, formatação e venda de projetos, gestão e patrocínio, política cultural. São Paulo: Escrituras, 2001.

PERFIL DO CANDIDATO:

Titulação Especialista em áreas afins (Comunicação, Turismo, Marketing ou Administração).

Expertise em Desenvolvimento de projetos culturais orientados pela Lei Rouanet.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Captação de recursos para eventos comerciais, culturais e do 3ªº Setor.

· Duração: 20 minutos

· Recursos necessários: data-show 

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Campos do Jordão

DISCIPLINA: Gestão de Pessoas em Eventos

MODALIDADE: (   ) Graduação
( X ) Pós-graduação lato
 (  ) Extensão
CURSO: Administração e Organização de Eventos
SEMESTRE: 2º semestre

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): Sexta-feira e sábado

05/11/2010 – das 19h as 22h30

27/11/2010 – das 9h as 17h

04/12/2010 – das 9h as 17h

CARGA HORÁRIA :
( 20h) Semestral  




(       ) Semanal 

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

A importância do Capital Humano em Eventos, segurança do trabalho; recrutamento e seleção; motivação; treinamento e avaliação de desempenho, liderança de equipes; aspectos de gerenciamento; legislação aplicada.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

CHIAVENATO, I. Recursos humanos. 7ª ed. São Paulo: Atlas, 2002

GONÇALVES, Rosana Fa. Postura Profissional: comportamento pode pesar mais que desempenho. Rio de Janeiro: Qualitymark, 2006.

MELO NETO, Francisco Paulo de. Criatividade em Eventos. São Paulo: Contexto, 2000.

Bibliografia Complementar:

HUNTER, James C. O monge e o executivo. Rio de Janeiro: Sextante, 2004.

PERFIL DO CANDIDATO:

Titulação Especialista em áreas afins (Comunicação, Turismo, Marketing ou Administração)

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Dinâmicas de trabalho em eventos: a integração de equipes.

· Duração: 20 minutos

· Recursos necessários: data-show 

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Campos do Jordão

DISCIPLINA: Gestão de Recursos Econômicos e Estratégias de Eventos

MODALIDADE: (   ) Graduação
( X ) Pós-graduação lato
 (  ) Extensão
CURSO: Administração e Organização de Eventos
SEMESTRE: 2º semestre

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): Sexta-feira e sábado
18/09/2010 – das 9h as 17h

15/10/2010 – das 19h as 22h30

CARGA HORÁRIA:
(12h) Semestral 




           (   ) Semanal 

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Análise de ambientes econômicos macro e micro que podem interferir na operacionalidade do evento, assim como a reflexão de estruturação dos meios de desenvolvimento de um evento, gerando diferenciais mercadológicos.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

COSTA, Eliezer Arantes da. Gestão Estratégica. São Paulo: Editora Saraiva, 2003.

SILVA, Helton Haddad Carneiro da. Planejamento Estratégico de Marketing. Rio de Janeiro: Editora FGV, 2006.

Bibliografia Complementar:

SISKIND, Barry. Manual do Expositor Bem-Sucedido – Técnicas Produtivas de Marketing para feiras e exposições. São Paulo: Nobel, 1992.

PERFIL DO CANDIDATO:

Titulação Mestre em Administração. Experiência na área de eventos.
PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Planejamento estratégico de produtoras de eventos – exemplificar com estudos de caso.

· Duração: 20 minutos

· Recursos necessários: data-show 

UNIDADE: Jundiaí
DISCIPLINA: Introdução ao Gerenciamento de Projetos e Execução, Controle e Encerramento.

MODALIDADE: (   ) Graduação
( X ) Pós-graduação lato
 (  ) Extensão

CURSO: Gerenciamento de Projetos – Práticas do PMI
SEMESTRE: 2º
DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): Sábado. / 8h40 as 17:00
CARGA HORÁRIA :
(   ) Semestral  _______h




          ( x ) Semanal 08 h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Introdução ao Gerenciamento de Projetos

Apresenta os principais conceitos e modelos referentes ao Gerenciamento de Projetos, dando uma visão de conjunto dos assuntos que serão posteriormente aprofundados nas disciplinas específicas. As duas últimas aulas são utilizadas para se definir os grupos, temas dos TCCs, orientadores e iniciar a elaboração dos TCCs.
Execução, Controle e encerramento

Apresenta e aplica as técnicas e as ferramentas para a execução, controle e encerramento do projeto.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

Introdução ao Gerenciamento de Projetos

PMI - PROJECT MANAGEMENT INSTITUTE. Guia PMBOK®: Um Guia para o Conjunto de Conhecimentos em Gerenciamento de Projetos, 4 ed. Rio de Janeiro, 2008.

KERZNER, Harold. Gestão de Projetos:, as melhores práticas. Porto Alegre: Bookman, 2002.

DINSMORE, Paul Campbell. Gerenciamento de Projetos. Rio de Janeiro: Qualitymark, 2003.

Execução, Controle e encerramento

PMI - PROJECT MANAGEMENT INSTITUTE. Guia PMBOK®: Um Guia para o

Conjunto de Conhecimentos em Gerenciamento de Projetos, 4 ed. Rio de Janeiro:

2008.

PMI - PROJECT MANAGEMENT INSTITUTE. The Standard for Portfolio

Management. Pensilvania: Project Management Institute, 2006.

PERFIL DO CANDIDATO:

· Mínimo especialização com um grande conhecimento do assunto, máximo doutorado.

· Experiência anterior como professor e grande conhecimento na sua área de atuação.
· Postura ética, didática, capacidade de gestão, fluência verbal, bom relacionamento interpessoal, preocupação com qualidade total.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Gerenciamento de Projetos - PMI® e o mercado de trabalho

· Duração: 15 minutos

· Recursos necessários: DataShow

DISCIPLINA e

COORDENAÇÃO PEDAGÓGICA

UNIDADE: Sorocaba

DISCIPLINA: Gestão Integrada dos Sistemas da Qualidade, Meio Ambiente, Segurança e Saúde no Trabalho e Responsabilidade Social e Coordenação Pedagógica

MODALIDADE: (   ) Graduação
(X) Pós-graduação lato
 (  ) Extensão
CURSO: Pós Graduação Lato Sensu Gestão Integrada da Qualidade, Meio Ambiente, Segurança e Saúde no Trabalho e Responsabilidade Social

SEMESTRE: 2.º Semestre

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): Sábado das 09:00 as 18:00 horas

CARGA HORÁRIA :
(   ) Semestral  _______h




           (X) Semanal 06 seis h
EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Trata do planejamento, implantação e gestão integrada de sistemas da qualidade, meio ambiente, segurança e saúde ocupacional e responsabilidade social – escopo; metas e indicadores operacionais; gestão de recursos; comunicação interna; riscos , dentre outros.

Discute as especificidades e respectivas normatizações de cada tema e da gestão integrada, abordando as questões relacionadas ao processo de certificação e de auditorias integradas, com a finalidade de promover a Gestão Integrada. Problematiza o desenvolvimento da Gestão Integrada dos Sistemas, com base nas especificidades e respectivas normatizações de cada variável. Discute questões relacionadas ao processo de certificação e de auditorias. Reflete sobre a função e a necessidade da seleção de indicadores bem como da relevância das questões ambientais, ocupacionais, de saúde e sociais para a avaliação de desempenho das organizações, promovendo a visão sistêmica da Gestão Integrada.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

RIBEIRO NETO, J. B. M.; TAVARES, J. C.; HOFFMANN, S. C. Sistemas de Gestão Integrados: qualidade, meio ambiente, responsabilidade social, segurança e saúde. São Paulo: Senac Editora, 2008. 328p.

CERQUEIRA, Jorge P. Sistema de Gestão Integrado ISO 9001, ISO 14001,

OHSAS 18001, SA 8000, NBR 16001: conceitos e aplicações. Rio de Janeiro: Qualitymark, 2006. 516p.

RISK TECNOLOGIA (QSP). Sistemas integrados de gestão: PÁS especificação de requisitos comuns de sistemas de gestão como estrutura para a integração. São Paulo: Risk Tecnologia, 2006. 33p.

PERFIL DO CANDIDATO:
Profissional acadêmico com vasta experiência na implementação e gestão de Sistemas Integrados dessas áreas, com titulação mínima de Pós Graduação Lato Sensu em Qualidade, Meio Ambiente, Segurança e Saúde no Trabalho, Responsabilidade Social.

Desejável formação acadêmica em Ciências Exatas.

Competências e habilidades desejadas

- Habilidade na comunicação oral e escrita;

- Pro-atividade;

- Dinamismo;

- Facilidade no relacionamento interpessoal;

- Organização.

Observações complementares

- Serão considerados, preferencialmente, candidatos que residam em Sorocaba.

Idade (Faixa)

Acima de 30 (trinta) anos.

Sexo

Indiferente

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Apresentação de um modelo de exercício onde aplica-se os conceitos e instrumentos de gestão, demonstrando os passos necessários para a finalização de um projeto de Gestão Integrada dentro da visão sistêmica da Gestão Organizacional.

· Duração: Trinta minutos.

· Recursos necessários: Data Show.

UNIDADE: Sorocaba
DISCIPLINA: Administração financeira e Coordenação Pedagógica.
MODALIDADE: (   ) Graduação
( X ) Pós-graduação lato
 (  ) Extensão

CURSO: Controladoria e Finanças

SEMESTRE: 2º
DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): Terça feira e Quinta feira das 19h00 às 22h. 
CARGA HORÁRIA :
(   ) Semestral  _______h




( x ) Semanal 06 h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Introdução ao Gerenciamento de Projetos

Apresenta os principais conceitos e modelos referentes ao Gerenciamento de Projetos, dando uma visão de conjunto dos assuntos que serão posteriormente aprofundados nas disciplinas específicas. As duas últimas aulas são utilizadas para se definir os grupos, temas dos TCCs, orientadores e iniciar a elaboração dos TCCs.
Execução, Controle e encerramento

Apresenta e aplica as técnicas e as ferramentas para a execução, controle e encerramento do projeto.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

Introdução ao Gerenciamento de Projetos

PMI - PROJECT MANAGEMENT INSTITUTE. Guia PMBOK®: Um Guia para o Conjunto de Conhecimentos em Gerenciamento de Projetos, 4 ed. Rio de Janeiro, 2008.

KERZNER, Harold. Gestão de Projetos:, as melhores práticas. Porto Alegre: Bookman, 2002.

DINSMORE, Paul Campbell. Gerenciamento de Projetos. Rio de Janeiro: Qualitymark, 2003.

Execução, Controle e encerramento

PMI - PROJECT MANAGEMENT INSTITUTE. Guia PMBOK®: Um Guia para o

Conjunto de Conhecimentos em Gerenciamento de Projetos, 4 ed. Rio de Janeiro:

2008.

PMI - PROJECT MANAGEMENT INSTITUTE. The Standard for Portfolio

Management. Pensilvania: Project Management Institute, 2006.

PERFIL DO CANDIDATO:

· Mínimo especialização com um grande conhecimento do assunto, máximo doutorado.

· Experiência anterior como professor e grande conhecimento na sua área de atuação.
· Postura ética, didática, capacidade de gestão, fluência verbal, bom relacionamento interpessoal, preocupação com qualidade total.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Gerenciamento de Projetos - PMI® e o mercado de trabalho

· Duração: 15 minutos

· Recursos necessários: DataShow

