ANEXO 1
UNIDADE: CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS CAMPOS DO JORDÃO
DISCIPLINA: História do urbanismo e da paisagem: da antiguidade à contemporaneidade
MODALIDADE: (  ) Graduação
( x ) Pós-graduação lato
(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão

CURSO: Arquitetura da Paisagem

SEMESTRE: 1º

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): Sábados das 9h às 17h de 29/08 a 19/09/2009

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 32 h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso): Analisa a discussão das cidades, desde as primeiras, construídas há cerca de dez mil anos, que não eram exatamente cidades, mas entrepostos comerciais no entroncamento de estradas, a concentração das primeiras cidades em vales de rios, os complexos sagrados cercados por pequenas aldeias. Compreende o simbolismo intrínseco dos sítios, da localização das aldeias/cidades, de seus referenciais primários, naturais ou construídos. Analisa as transformações da paisagem desde a cidade antiga, à cidade medieval e à cidade moderna até nossos dias, finalizando com ênfase nas cidades latino-americanas, e em especial do Brasil.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

LE GOFF, Jacques. Por amor às cidades: conversações com Jean Lebrun. São Paulo:

Fundação Ed. da UNESP, 1998.

MUMFORD, Lewis. A cidade na história. São Paulo: Martins Fontes, 2001.

WILLIAMS, Raymond. O campo e a cidade. São Paulo: Cia. Das Letras, 1989..

PERFIL DO CANDIDATO:

· Especialização, Mestrado e /ou Doutorado na área, experiência em docência do ensino superior em cursos de pós-graduação Lato Sensu. Preferencialmente com atuação profissional na área de arquitetura.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Breve histórico do urbanismo no Brasil

· Duração:20 minutos

· Recursos necessários: Data-show
ANEXO 2
UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO


DISCIPLINA:
Edição de Multimídia 



MODALIDADE: 
(x) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu




( ) Extensão ( ) Tecnologia



CURSO: 
Bacharelado em Audiovisual



SEMESTRE:
4º semestre



DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):

5ª e 6ª feira - 8h00 - 9h40


CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 

36hs para cada turma


EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):




Oferece conhecimentos teóricos e práticos sobre a edição de imagens de um produto audiovisual interativo. Possibilita ao aluno o desempenho autônomo das funções de um editor, com domínio dos principais equipamentos digitais e programas para edição e montagem de imagem. Apresenta os processos de digitalização de imagem: diferenças de projetos de filmes e vídeos. Apresenta os procedimentos para a compressão da imagem. Fornece subsídios para a edição e autoração do trabalho integrado às disciplinas do semestre. Proporcionar subsídios para a edição e autoração para os programas interativos interdisciplinares que serão desenvolvidos no semestre.




BIBLIOGRAFIA BÁSICA




"BEIGELMANN, Giselle. O livro depois do livro. Uberaba: Peirópolis, 2003.

GOSCIOLA, Vicente. Roteiro para as novas mídias. São Paulo: SENAC, 2003.

MURRAY, Janet H. Hamlet no holodeck. São Paulo: UNESP, 2003.


PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




"Graduado em Audiovisual ou em Comunicação com habilitação em Cinema, Cinema Digital ou RTV, ou ainda graduado em área afim (Design). Desejável Pós-graduação. 

• Experiência acadêmica




Desejável experiência como docente em disciplinas com ementas similares. "




• Experiência profissional




"Experiência profissional na área abordada pela disciplina, comprovada com apresentação de portfólio que indique atuação na área solicitada. A seleção se dará por meio de análise do Currículo Lattes, suas respectivas comprovações e da análise do portfólio apresentado. 


PROVA DIDÁTICA:




• Tema




"Atendendo aos requisitos solicitados, o candidato será convidado a preparar uma aula expositiva, com tema a ser definido e divulgado com antecedência de 48 hs ao dia marcado para a prova expositiva. Após a exposição, a banca terá mais 20 minutos para debates e entrevista com o candidato. O tema da aula expositiva será restrito à ementa da disciplina.



• Duração




20 minutos




• Recursos necessários




Recursos Disponíveis - Computador / DVD / Internet e Datashow 




ANEXO 3
UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



DISCIPLINA:
Grafismo eletrônico                                                    



MODALIDADE: 
(x) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu




( ) Extensão ( ) Tecnologia



CURSO: 
Bacharelado em Audiovisual



SEMESTRE:
5º semestre



DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):

4ª e 6ª feira - 15h30 - 18h00


CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 

54hs para cada turma


EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):




Oferece fundamentos para a criação e análise de animações 3-D. Oferece fundamentos para a utilização de softwares gráficos que criem aberturas, vinhetas e outros produtos visuais televisivos e cinematográficos. Analisa a criação e a estética destas peças. Oferece subsídios para a criação de vinhetas e outras peças que serão utilizadas nos programas interdisciplinares desenvolvidos no semestre. Prepara o aluno para que ele esteja capacitado a refletir sobre a programação visual (chamadas, vinhetas, passagens de blocos, etc.) de um programa com formato televisivo. Capacita o aluno para a criação e análise da arte gráfica eletrônica em audiovisuais.




BIBLIOGRAFIA BÁSICA




"ARNHEIM, Rudolf. Arte e percepção Visual: Uma Psicologia da Visão Criadora. São Paulo: Thomson Learning, 2007. 

CESAR, Newton. Direção de Arte em Propaganda. São Paulo: Editora Futura, 2000.

DRATE, Spencer. Motion by Design. New York: Laurence King Publishers, 2000.

AMBROSE, Gavin; HARRIS, Paul. Basic Design: Image. New York: Ava Publishing, 2005.

MEYER, Trish; MEYER, Chris. Creating motion graphics with after effects. Gilroy: CMP, 2004.

THOMAS, Frank. The Illusion of Life: Disney Animation. Los Angeles: Disney Editions, 1981."




PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




"Graduado em Audiovisual ou em Comunicação com habilitação em Cinema, Cinema Digital ou RTV, ou graduado em área afim (Design). Desejável Pós-graduação. 



• Experiência acadêmica




Desejável experiência como docente em disciplinas com ementas similares. "




• Experiência profissional




"Experiência profissional na área abordada pela disciplina, comprovada com apresentação de portfólio que indique atuação na área solicitada. A seleção se dará por meio de análise do Currículo Lattes, suas respectivas comprovações e da análise do portfólio apresentado.






PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Atendendo aos requisitos solicitados, o candidato será convidado a preparar uma aula expositiva, com tema a ser definido e divulgado com antecedência de 48 hs ao dia marcado para a prova expositiva. Após a exposição, a banca terá mais 20 minutos para debates e entrevista com o candidato. O tema da aula expositiva será restrito à ementa da disciplina.




• Duração




20 minutos




• Recursos necessários




Recursos Disponíveis - Computador / DVD / Internet e Datashow 




ANEXO 4
UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



DISCIPLINA:
Animação



MODALIDADE: 
(x) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu

( ) Extensão ( ) Tecnologia



CURSO: 
Bacharelado em Audiovisual



SEMESTRE:
4º semestre



DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):

2ª feira - 9h50 - 12h30


CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 

54hs


EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):




Estuda o cinema de animação com abordagem histórica e teórica (discursivo, narrativo e prático/experimental). Fornece uma visão de conjunto do cinema de animação, abordando aspectos originários do cinema convencional tais como estrutura dramática, noções de continuidade e busca da reprodução do movimento real e as experimentações de novas linguagens neste campo. Fornece conceitos básicos para a produção de uma animação digital, com ênfase nas novas tecnologias informatizadas.




BIBLIOGRAFIA BÁSICA




"LUCENA JUNIOR, Alberto. A arte da animação: técnica e estética através da história. São Paulo: Senac, São Paulo, 2002.

PERSIC, Zoran. Guia Prático do Cinema de Animação. São Paulo: Presença, 1997.

THOMAS, Frank &  JOHNSTON, Ollie. Disney Animation – The illusion of Life.   New York: Hyperion, 1981.

WILLIAMS, Richard. The Animator's Survival Kit. London: Faber and Faber, 2001.



PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




"Graduado em Audiovisual ou em Comunicação com habilitação em Cinema, Cinema Digital ou RTV, ou graduado em área afim (Design). Desejável Pós-graduação. 

• Experiência acadêmica




Desejável experiência como docente em disciplinas com ementas similares. "




• Experiência profissional




"Experiência profissional na área abordada pela disciplina, comprovada com apresentação de portfólio que indique atuação na área solicitada. A seleção se dará por meio de análise do Currículo Lattes, suas respectivas comprovações e da análise do portfólio apresentado.



PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Atendendo aos requisitos solicitados, o candidato será convidado a preparar uma aula expositiva, com tema a ser definido e divulgado com antecedência de 48 hs ao dia marcado para a prova expositiva. Após a exposição, a banca terá mais 20 minutos para debates e entrevista com o candidato. O tema da aula expositiva será restrito à ementa da disciplina.




• Duração




20 minutos




• Recursos necessários




Recursos Disponíveis - Computador / DVD / Internet e Datashow 




ANEXO 5
UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



DISCIPLINA:
Imagem digital interativa



MODALIDADE: 
(x) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu




( ) Extensão ( ) Tecnologia



CURSO: 
Bacharelado em Design - Comunicação Visual



SEMESTRE:
6º semestre



DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):

4ª feira e 6ªfeira das 8h às 10h30


CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 

54 h para cada turma


EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):




Estudo da tecnologia computacional instanciada em recursos de processamentos e sensoriamento sobre meios concretos e digitais. Ambientes interativos. Camadas de interação colaborativa. Objetos dinâmicos e contextuais. Tecnologias pervasivas.




BIBLIOGRAFIA BÁSICA




"BONSIEPE, Gui. Design: do material ao digital. Florianópolis: Fiesc / Iel. 1997.

JOHNSON, Steven. A cultura da interface. Rio de Janeiro: Jorge Zahar, 2001.

______. Emergência. Rio de Janeiro: Jorge Zahar, 2003. 

PINKER, Steven. Como a mente funciona. São Paulo: Cia das Letras, 1998."




PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




"Graduação em Desenho Industrial, Comunicação Visual ou Design Gráfico.

• Experiência acadêmica




Desejável Mestrado e/ou Especialização com trabalho na área de Design




• Experiência profissional




Essencial conhecimento profissional na área de Web Design e domínio dos softwares Flash e Dreamweaver em plataforma Macintosh. Foco em animação (Motion graphics), vídeo e vídeo interativo, utilizando-se do Adobe Flash, inserindo o resultado em páginas Web (XHTML).




PROVA DIDÁTICA:




• Tema




aula sobre Motion graphics e vídeo utilizando Adobe Flash, de acordo com o perfil requerido do candidato. Construir uma pequena peça de motion graphics utilizando-se de um vídeo no formato MOV, importando para o Flash e introduzindo animação e interatividade.




• Duração




20 min de exposição e 20 min. de debates e entrevista com o candidato. 




• Recursos necessários




computador Macintish/DVD/ Datashow





ANEXO 6
UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



DISCIPLINA:
Linguagem Interativa V



MODALIDADE: 
( x ) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu
( ) Extensão ( ) Tecnologia



CURSO: 
Bacharelado em Design - Interface Digital



SEMESTRE:
6º semestre



DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):

3ª feira  – das 21h05 às 22h45


CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 

36hs


EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):




Linguagens de programação interativa voltadas para o design de interfaces digitais de caráter experimental. Linguagens alternativas e programação baseada em diagramas e objetos. Conexão e comunicação do computador com dispositivos eletrônicos alternativos.




BIBLIOGRAFIA BÁSICA




"DIX, Alan. FINLAY, Janet. ABOWD, Gregory et al. Human-computer interaction. New York: Prentice-Hall, 1993.

SNEIDRMAN, Ben (Autor). Designing the user interface : strategies for effective human-computer interation. 3. ed.. Massachusetts: Addison-Wesley, 1998."




PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




Graduação em Engenharia da Computação, Ciências da Computação, Engenheira Elétrica com especialização em computação, ou graduado na Área de Design.




• Experiência acadêmica




Desejável experiência como docente em uma das áreas acima citadas.




• Experiência profissional




Experiência profissional em programação de computadores, principalmente linguagens de script.




PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Apresentação de uma linguagem de programação para a conexão e comunicação do computador com dispositivos eletrônicos alternativos.




• Duração




• Duração: 1hora/aula (50 minutos)




• Recursos necessários




Material organizado em texto acessível, projeção de imagens e/ou texto pedagógico via “datashow”.




ANEXO 7
UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



DISCIPLINA:
ADMINISTRAÇÃO DE SISTEMAS DE INFORMAÇÃO



MODALIDADE: 
(X) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu

( ) Extensão ( ) Tecnologia



CURSO: 
Bacharelado em Administração - LFE Administração de Empresas



SEMESTRE:
4º semestre



DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):

a definir


CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 

36 horas


EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):




Desenvolve os conhecimentos básicos de informática, propiciando aos alunos a oportunidade de criação, desenvolvimento e implementação de sistemas de informação vinculados à analise ambiental. Apresenta os conceitos de pesquisa, armazenamento, localização e gerenciamento de informação, utilizando-se de bancos de dados convencionais e espaciais. 




BIBLIOGRAFIA BÁSICA




"- FIGUEIREDO, Francisco Constant de; MACIEL, Hélio Carlos. Gerenciamento de Projetos com MS Project 2000. Rio de Janeiro: Ciência Moderna, 2001.

- PALMISANO, Angelo; ROSSINI, Alessandro M. Administração de Sistemas de Informação e a Gestão do Conhecimento. São Paulo: Pioneira Thomson Learning, 2003.

- SURIANI, Rogério Massaro. Excel 2003. São Paulo: Senac, 2004.



PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




Graduado em Administração, Engenharia, Ciência da Computação ou Sistemas de Informação, com Mestrado ou Doutorado relacionado à temática Tecnologia da Informação 




• Experiência acadêmica




Necessária experiência docente em Cursos de nível superior.




• Experiência profissional




Necessária experiência profissional na área de Tecnologia de Infomação, com vivência na utilização e gestão de softwares de ERP e CRM. Desejavel domínio de ferramentas comerciais relevantes




PROVA DIDÁTICA:




• Tema




O papel da Tecnologia da Informação na gestão organizacional. Benefícios e Desafios de um software ERP.




• Duração




20 minutos




• Recursos necessários




É facultada a utilização de recursos multimídia para apoio à exposição.




ANEXO 8
UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



DISCIPLINA:
ADMINISTRAÇÃO DA PRODUÇÃO



MODALIDADE: 
(X) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu

( ) Extensão ( ) Tecnologia



CURSO: 
Bacharelado em Administração - LFE Administração de Empresas

SEMESTRE:
3º semestre



DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):

a definir


CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 

72 horas


EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):




Trata das diferenças de administração de produção e serviços, da influência dos novos paradigmas na AP, da sua função estratégica, dos sistemas de produção, do projeto de produtos e serviços, do projeto da cadeia produtiva, da gestão do trabalho e das pessoas, do planejamento e controle da produção, considerando o JIC, MRP, JIT, produção enxuta e a sustentabilidade, o controle da qualidade, as medidas de desempenho e a qualidade total ambiental. Adota uma visão de cadeia produtiva considerando os desafios da globalização e da sustentabilidade e utiliza algumas ferramentas da pesquisa operacional para o auxílio à tomada de decisão, tais como modelos matemáticos e estatísticos, teoria de jogos e simulação.




BIBLIOGRAFIA BÁSICA




"- COX, Jeff; GOLDRATT, Eliyahu. A meta. Um processo de melhoria continua. 2ª ed. São Paulo: Editora Nobel, 2003.

- DAVIS, Mark; AQUILINO Nicholas; CHASE Richard. Fundamentos da Administração da Produção. 3ª ed. Porto Alegre: Bookman, 2003.

- GAITHER, Norman; FRAIZER, Greg. Administração da Produção e Operações. 8ª ed., São Paulo: Pioneira Thomson Learning, 2005.


PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




Graduado em Administração ou Engenharia, com Mestrado ou Doutorado relacionado à temática Produção .




• Experiência acadêmica




Necessária experiência docente em Cursos de nível superior.




• Experiência profissional




Necessária experiência profissional na área de Produção, preferencialmente em cargos de gestão.




PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Mecanismos de Gestão da Produção e sustentabilidade empresarial




• Duração




20 minutos




• Recursos necessários


É facultada a utilização de recursos multimídia para apoio à exposição.






ANEXO 9
UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



DISCIPLINA:
Climatologia



MODALIDADE: 
(X ) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu

( ) Extensão ( ) Tecnologia



CURSO: 
Engenharia Ambiental



SEMESTRE:
6º semestre



DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):

a definir 


CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 

72 h


EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):




"Escalas em Climatologia. Temperatura do ar; Radiação Solar e Balanço de Energia. Elementos e fatores do clima: composição e estrutura da atmosfera, Pressão e vapor de água na atmosfera; Vento de Moção e circulação atmosférica. Evaporação e Condensação. Tipos e Princípios de Precipitação. Modificações do clima. Classificações ClimátiCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro, Métodos e TécniCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro em Climatologia. Análise de dados Meteorológicos. Dados de Cartas SinótiCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro e satélites meteorológicos. Todos estes parâmetros visando à compreensão da Dinâmica atmosférica.

Meteorologia de Transporte e dispersão de poluentes atmosféricos; Principais tipos de plumas. Inversão térmica. O clima e o homem.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA




"AYOADE, J.O. Introdução à climatologia para os trópicos. 5ª ed. Rio de Janeiro: Bertrand Brasil, 1998. 332p.

STERN, A.C. Air pollution. Vol.1: Air pollutants, their transformation and transport. Academic Press, New York, USA, 1976. 443 p.

DONN, W. L. Meteorologia. Ed. Reverte. Barcelona, 1978. 610p.

ZANNETTI, P. Air pollution modeling. Ed. Van Nostrand Reinhold, N.Y., USA. 1990, 717p.

ROSS, J. L. S. (Org.). Geografia do Brasil. 2. Ed. São Paulo: EDUSP, 1998.


PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




Formação em Climatologia, meteorologia ou geografia, de preferência portador de título de mestre ou doutor na área.




• Experiência acadêmica




Desejável experiência acadêmica  




• Experiência profissional




Desejável experiência em análise de macro e microclima.




PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Análise de dados metereológicos




• Duração




30 minutos




• Recursos necessários




ANEXO 10
UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



DISCIPLINA:
Tecnologias de Tratamento e Destinação de Resíduos Sólidos III



MODALIDADE: 
(X ) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu

( ) Extensão ( ) Tecnologia



CURSO: 
Engenharia Ambiental



SEMESTRE:
10º semestre



DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):

a definir


CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 

54 h


EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):




"Tecnologias de tratamento térmico para as diversas tipologias de resíduos sólidos: incineração, autoclave, microondas, co-processamento, pirólise.

Avaliação e dimensionamento dos mecanismos de controle de poluição associados às unidades de tratamento térmico de resíduos. Apresentação de técniCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro de operação e monitoramento das unidades, assim como das demais operações envolvidas no processo.

Avaliação do custo de implantação e operação dos sistemas e de suas eficiências."




BIBLIOGRAFIA BÁSICA




"CETESB, SP – Incineração. SP. CETESB, 1997. Apostilas Ambientais.

NBR11175 - Incineração de resíduos sólidos perigosos - Padrões de desempenho. ABNT. Rio de Janeiro. 1990.

LIMA, L.M.Q. Lixo: Tratamento e Remediação. 3ª edição. Ed. Hemus. 2004.

"




PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




Formação em Engenharia, Química ou Tecnologia de Saneamento, de preferência portador de título de mestre ou doutor na área.




• Experiência acadêmica




Desejável experiência acadêmica 




• Experiência profissional




Desejável experiência prática em tecnologias de tratamentos térmicos de resíduos sólidos




PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Controle de dioxinas e furanos em sistemas de incineração de resíduos sólidos domiciliares.




• Duração




30 minutos




• Recursos necessários




Apresentação em powerpoint 

ANEXO 11
UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



DISCIPLINA:
Cozinhas do Brasil



MODALIDADE: 
(  ) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu

( ) Extensão ( X) Tecnologia



CURSO: 
Tecnologia em Gastronomia



SEMESTRE:
2º semestre



"DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir 



CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 
72 horas para cada turma, totalizando 144h



EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):




Identifica e elabora produções culinárias das diversas regiões do Brasil. Estuda e analisa a influência dos aspectos sócio-econômicos, geográficos, históricos e antropológicos sobre a cozinha brasileira, considerando o uso racional e consciente dos recursos ambientais. 



BIBLIOGRAFIA BÁSICA




"1. FERNANDES, Caloca. Viagem gastronômica através do Brasil. 2ª ed. São Paulo: Senac, 2001.

2. PEREIRA, Marcos da Veiga (coord.). A Culinária baiana no restaurante do Senac Pelourinho. 4ª ed. Rio de Janeiro: Senac Nacional, 1996.

3. ROCHA, Tiao; CHRISTO, Maria Stella Libanio; MEDEIROS, Humberto; OLIVA, Rodolpho. Sabores e cores das Minas Gerais: a culinária mineira no Hotel Senac Grogotó. Rio de Janeiro: Senac Nacional, 1998."




PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




Graduação em Gastronomia ou em outra área desde que com aperfeiçoamento em Gastronomia.
• Experiência acadêmica




• Experiência profissional na área de docência




• Experiência profissional




• Experiência profissional na área gastronômica, preferencialmente de cozinha brasileira




PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Teoria e prática na formação do conceito de cozinha brasileira.




• Duração




A definir




• Recursos necessários




Poderá ser solicitada a realização de atividade prática a ser comunicada com antecedência.


ANEXO 12
UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



DISCIPLINA:
Cozinha Brasileira



MODALIDADE: 
(  ) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu




( ) Extensão (X ) Tecnologia



CURSO: 
TECNOLOGIA EM GASTRONOMIA



SEMESTRE:
4º semestre



"DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir



CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 
90 para cada turma, totalizando 180h
EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):




Identifica e elabora produções culinárias das diversas regiões do Brasil. Estuda e analisa a influência dos aspectos sócio-econômicos, geográficos, históricos e antropológicos sobre a cozinha brasileira.




BIBLIOGRAFIA BÁSICA




"ALVES, Mauro Marcelo; LODY, Raul Giovanni da Mota. A Culinária baiana no restaurante do Senac Pelourinho.  Rio de Janeiro: SENAC Nacional, 1996.

FERNANDES, Caloca. Culinária paulista tradicional nos hotéis Senac São Paulo. São Paulo: Senac, 1998.

FERNANDES, Caloca. Viagem gastronômica através do Brasil. 2ª ed., São Paulo: Senac, 2001."

PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




Graduação em Gastronomia ou em outra área desde que com aperfeiçoamento em Gastronomia.
• Experiência acadêmica




• Experiência profissional na área de docência




• Experiência profissional




• Experiência profissional na área gastronômica, preferencialmente de cozinha brasileira




PROVA:




• Tema




Teoria e prática na formação do conceito de cozinha brasileira.




• Duração




A definir




• Recursos necessários




Poderá ser solicitada a realização de atividade prática a ser comunidada com antecedência.






ANEXO 13
UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



DISCIPLINA:
Gerenciamento de Projetos



MODALIDADE: 
( ) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu




( ) Extensão (X) Tecnologia



CURSO: 
Tecnologia em Jogos Digitais



SEMESTRE:
2º semestre



DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):

a definir


CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 

72h


EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):




"Propõe as bases teóricas e metodológicas para o gerenciamento de projetos de jogos.  Aborda e discute a visão de negócios em games, analisando os papéis atribuídos aos diversos atores envolvidos nos processos de desenvolvimento, produção e comercialização de jogos eletrônicos.

Possibilita a compreensão dos atributos e competências necessárias à atuação de produtores ou gerentes de projetos de jogos eletrônicos."




BIBLIOGRAFIA BÁSICA




"VIEIRA, Marconi. Gerenciamento de Projetos de Tecnologia da Informação. Campus. 2006

BETHKE, E. Game Development and Production. Plano, Texas: Wordware Publishing, Inc., 2003. 412p. 

KENT, S. L. The ultimate history of video games: from Pong to Pokemon – the story behind the craze that touched our lives and changed the world. Three Rivers Press, New York, 2001. 

Game Developer Magazine vols. 1-7. CMP Media LLC. 07 CD-ROMs.

"




PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




Graduação e Pós-graduação em Ciência da Computação, Engenharia da Computação e/ou de Sistemas e áreas afins.




• Experiência acadêmica




Docência em metodologia de gestão de projetos de desenvolvimento de softwares interativos.




• Experiência profissional




Gerência no desenvolvimento de projetos interativos.




PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Tópico específico de gerência de projetos (a critério do candidato) OU Visão geral do processo de produção de um jogo, do ponto de vista gerencial




• Duração




20 minutos




• Recursos necessários




Data show




ANEXO 14
UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



DISCIPLINA:
Gestão da Informação I



MODALIDADE: 
( ) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu

( ) Extensão (x ) Tecnologia



CURSO: 
Tecnologia em Logística



SEMESTRE:
2º semestre



DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):




CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 

36


EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):




Discute as tecnologias aplicadas aos processos logísticos de planejamento de materiais: MRPI e MRPII, de identificação de produtos; de armazenagem: WMS, sistemas de picking e sistemas de movimentação, com o objetivo de garantir precisão, agilidade, rapidez e visibilidade das informações para o controle e tomada de decisão dos processos logísticos da empresa.




BIBLIOGRAFIA BÁSICA




"BANZATO, Eduardo. Tecnologia aplicada à logística. São Paulo, IMAM, 2005.

BANZATO, Eduardo et al. Atualidades na armazenagem. São Paulo, Instituto IMAM, 2003.

REZENDE, Antonio C. et al. Atualidades na logística. V.3. São Paulo: IMAM, 2005.

MOURA, Reinaldo A.; BANZATO, Eduardo. Aplicações prátiCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro de equipamentos de movimentação e armazenagem de materiais. V.5. São Paulo, IMAM, 1997.



PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




Indispensável Graduação em Engenharia, Tecnologia da informação, Sistemas de Informação, Administração de Empresas, Matemática, Ciencias da Computação ou áreas afins com a disciplina. É altamente desejável pós-graduação na área de Logística ou em áreas afins.




• Experiência acadêmica




Desejável experiência como docente em instituições de ensino.




• Experiência profissional




Gestão de processos de TI aplicada à natureza logistica em consultorias ou prestadoras de serviço especializadas na área




PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Principais característiCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro dos softwares WMS (Warehouse Management Systems)




• Duração




até 20 minutos




• Recursos necessários




Datashow



ANEXO 15
UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



DISCIPLINA:
Gestão Financeira e Empresarial



MODALIDADE: 
( ) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu

( ) Extensão (X) Tecnologia



CURSO: 
Tecnologia em Redes de Computadores



SEMESTRE:
5º semestre



DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):

a definir


CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 

90


EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):




Analisa aspectos relevantes dos ambientes de negócio, no que se refere a sistemas econômicos, inter-relacionamento de forças nas organizações, elementos da economia moderna e globalizada, organização da sociedade. Enfoca, em particular, o planejamento e administração estratégica de empreendimentos em informática, inserida na política nacional de informática e na demanda dos mercados por qualidade e competitividade. Discute questões sobre centralização e descentralização da administração nas organizações, gerenciamento de investimentos e custeio da infra-estrutura de TI, envolvendo, ainda, temas como métodos quantitativos aplicados a recursos humanos, planejamento e controle de produção, contabilidade e custos através de indicadores.




BIBLIOGRAFIA BÁSICA




"BIRLEY, S et Al. Dominando os desafios do empreendedor. São Paulo, Editora Makron Books, 2000.

PORTER, M. Competição: Estratégias competitivas essenciais. São Paulo, Editora Campus 2001.

ROSA, M. Lucia G. Leite & LONGENECKER, Justin G. & MOORE, Carlos W. & PETTY, J. William & GLINGANI, Roberto Luís Margatho. Administração de pequenas empresas  - São Paulo: Makron Books, 2004.

SHAPIRO, Carl. VARIAN, Hal R. & INOJOSA, Ricardo. A economia da informação: como os princípios econômicos se aplicam a era da internet. 6. ed. - Rio de Janeiro: Campus, 2002."




PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




Formação em Economia e/ou administração ou similar, com especialização em TI ou formação em engenharia, análise de sistemas ou similar com especialização na área de economia e administração.




• Experiência acadêmica




Desejada experiência didática na área de gestão financeira e empresarial.


• Experiência profissional




Necessária experiência profissional na área de gestão financeira ou empresarial.




PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Gerenciamento de Investimentos e custeio em Infra-estrutura de TI.




• Duração




20 minutos.




• Recursos necessários




Quadro branco e projetor multimídia.




ANEXO 16
UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



DISCIPLINA:
Projeto Integrador IV



MODALIDADE: 
( ) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu

( ) Extensão (X) Tecnologia



CURSO: 
Tecnologia em Redes de Computadores



SEMESTRE:
5º semestre



DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):

a definir


CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 

72


EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):




"Tem seu foco inicial na consolidação dos resultados de cada projeto obtidos nos semestres anteriores, bem como na documentação e apresentação dos objetivos iniciais e finais alcançados.

Além disso, procura situar cada projeto no que tange à sua aplicabilidade em ambientes de negócio e à solução de problemas específicos atuais e futuros envolvendo redes de comunicação de dados, culminando na elaboração de um Plano de Negócios que contemple tanto aspectos financeiros e comerciais como questões tecnológicas, de maneira integrada."




BIBLIOGRAFIA BÁSICA




SHAPIRO, Carl. VARIAN, Hal R. & INOJOSA, Ricardo. A economia da informação: como os princípios econômicos se aplicam a era da internet. 6. ed. - Rio de Janeiro: Campus, 2002.
PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




Graduação em Economia e/ou administração com Especialização em TI. Alternativamente graduação em Engenharia, Ciência da Computação ou Engenharia de Software, com especialização na área de economia e administração.




• Experiência acadêmica




Desejada experiência acadêmica na área de Gerência e Gestão de Projetos na área de TI, com ênfase em Infra-estrutura.




• Experiência profissional




Desejada experiência profissional na área de Gerência e Gestão de Projetos na área de TI, com ênfase em Infra-estrutura.




PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Apresentação de proposta de atividades para o Projeto Integrador IV.




• Duração




20 minutos.




• Recursos necessários




Quadro branco e projetor multimídia.




ANEXO 17
UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



DISCIPLINA:
Tecnologias Colaborativas



MODALIDADE: 
( ) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu

( ) Extensão (X) Tecnologia



CURSO: 
Tecnologia em Redes de Computadores



SEMESTRE:
5º semestre



DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):

a definir


CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 

36


EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):




Inicia com uma abordagem sobre organizações virtuais, analisando modelos de processos e interatividade, para então fundamentar o que é e como se desenvolve o trabalho colaborativo suportado por ambientes computacionais, analisando características e desafios para a compreensão de novos ambientes organizacionais, sobre diferentes pontos de vista, como de padronização, arquiteturas e infra-estrutura, bem como questões sobre  suporte à tomada de decisões, além de coordenação e controle do trabalho colaborativo e o papel das tecnologias atuais e futuras, notadamente na área de redes de computadores, na materialização de conceitos em soluções.




BIBLIOGRAFIA BÁSICA




"KLEIN, Stefan & POULYMENAKU, Angeliki. Managing Dynamic Networks: Organizational Perspectives of Technology Enabled Inter-firm Collaboration. Springer, 2006.

MARTINEZ-FIERRO, Salustiano & GARRIDO, Jose Aurelio Medina & NAVARRO, Jose Ruiz. Utilizing Information Technology in Developing Strategic Alliances Among Organizations. Idea Group, 2006.

ROBERTS, Tim S.  Computer-Supported Collaborative Learning in Higher Education. Idea Group, 2005.

WILKINSON, Paul. Construction Collaboration Technologies. Routledge, 2005.

"




PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




Necessária formação de graduação em Engenharia, Ciência da Computação ou similar. Desejavel mestrado ou doutorado na área de sistemas digitais ou semelhante.




• Experiência acadêmica




Necessária experiência acadêmica na área de comunicação de dados e redes de computadores. Experiência acadêmica em áreas de tópicos avançados de redes.




• Experiência profissional




Necessária experiência profissional na área de comunicação de dados.




PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Principais requisitos de ferramentas colaborativas.




• Duração




20 minutos.




• Recursos necessários




Quadro branco e projetor multimídia.




ANEXO 18
UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



DISCIPLINA:
PANIFICAÇÃO



MODALIDADE: 
(  ) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu

( ) Extensão ( X) Tecnologia



CURSO: 
Tecnologia em Gastronomia

SEMESTRE:
4º

"DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir 



CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 
72h
EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):




Pesquisa, analisa, desenvolve e executa técniCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro de panificação. Identifica os ingredientes básicos e sua correta utilização para produções em panificação. Estuda a terminologia e os aspectos históricos da panificação. Elabora produções de panificação brasileira e internacional, considerando o uso racional e consciente dos recursos ambientais.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA




CANELLA-RAWLS, Sandra. Pão: Arte e ciência. São Paulo: SENAC, 2005.

THIS, Hérve. Um cientista na cozinha. 4ª ed., São Paulo: SENAC, 2005.

PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




• Graduação em Gastronomia.
Desejável experiência acadêmica. Necessária experiência profissional em panificação.

PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Teoria e prática na formação do profissional em panificação.


• Duração




A definir




• Recursos necessários




Poderá ser solicitada a realização de atividade prática a ser comunicada com antecedência.


ANEXO 19
UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



DISCIPLINA:
COZINHA FRANCESA


MODALIDADE: 
(  ) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu




( ) Extensão ( X) Tecnologia



CURSO: 
Tecnologia em Gastronomia

SEMESTRE:
3º

"DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir 



CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 
54h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):



Aprimora os conhecimentos adquiridos em habilidades básiCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro e apresenta técniCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro e utilizações de métodos de cocção. Estuda a terminologia e os aspectos históricos da cozinha francesa, elabora produções culinárias com criatividade, considerando o uso racional e consciente dos recursos ambientais.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA




BARBARA ,Danusia. Lê Saint Honoré, SENAC RIO 2005.

BARRETO, R.L.P. Passaporte para o sabor. 3.ed. São Paulo: SENAC, 2002. 

BOCUSE, Paul. A Cozinha de Paul Bocuse. Rio de Janeiro: Ed. Record, 1976.

WRIGHT, J., TREUILLE, E. Le Cordon Bleu: todas as técniCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro culinárias. São Paulo: Marco Zero, 1996.

PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




Graduação em Gastronomia ou em outra área desde que com aperfeiçoamento em Gastronomia.
Desejável experiência acadêmica. Necessária experiência profissional em cozinha francesa.

PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Teoria e prática na formação do profissional em cozinha francesa.


• Duração




A definir




• Recursos necessários




Poderá ser solicitada a realização de atividade prática a ser comunicada com antecedência.


ANEXO 20
UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



DISCIPLINA:
Habilidades BásiCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro em Confeitaria + Confeitaria


MODALIDADE: 
(  ) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu

( ) Extensão ( X) Tecnologia



CURSO: 
Tecnologia em Gastronomia

SEMESTRE:
2º e 3º

"DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir 



CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 
36h + 72h
EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):



Habilidades Básicas em confeitaria: pesquisa,analisa,desenvolve e executa técnicas e preparações clássicas de confeitaria básica. Estuda os principais ingredientes, terminologia e os aspectos históricos, e elabora produções em confeitaria com criatividade, considerando o uso racional e consciente dos recursos ambientais.

Confeitaria: conceitua e contextualiza produções clássicas da confeitaria internacional e brasileira, com técnicas específicas para a elaboração com requinte das diversas produções. Executa técnicas de manipulação de chocolate, açúcar e sobremesas empratadas e de buffet. Reconhecer e utilizar os diversos produtos e ingredientes regionais brasileiros. Desenvolve e executa um cardápio de sobremesas.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA




BERNSTEIN, Lesley. Larousse gastronomique. London: Hamlyn, 2001.

FRIBERG,Bo. The profissional pastry chef: Fundamentals of baking and pastry. 4a ed., Canadá:Wiley, 2002.

CLAUDE, Juillet. Classic Pâtisserie – pratical and procedure. 3a ed., New York: Butterwork-Heineman, 1998.

PERRELLA, Angelo Sabatino; PERRELLA, Myriam Centro Universitário Senac - Campus Santo Amarotanheira. História da confeitaria no mundo. Campinas: Livro Pleno, 1999.

BARHAM, Peter. A Ciência da culinária. 1ª ed. São Paulo: Roca, 2002.

PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




Graduação em Gastronomia ou em outra área desde que com aperfeiçoamento em Gastronomia.
Desejável experiência acadêmica. Necessária experiência profissional em confeitaria.

PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Teoria e prática na formação do profissional em confeitaria.


• Duração




A definir




• Recursos necessários




Poderá ser solicitada a realização de atividade prática a ser comunicada com antecedência.


ANEXO 21
UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



DISCIPLINA:
Processos Gráficos                                                    



MODALIDADE: 
(x) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu

( ) Extensão ( ) Tecnologia



CURSO: 
Bacharelado em Design: Comunicação Visual 


SEMESTRE:
2º semestre



DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):

a definir


CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 

72hs


EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):




História e prática da gravura e seus desdobramentos, da imprensa, dos processos que originaram os sistemas atuais de gravação e impressão. Sendo a gravura antecessora da imprensa, da fotografia e dos meios de reprodução em massa, ao estudá-la e trabalhá-la, possibilitamos a contextualização dos meios atuais de divulgação de imagens, ampliando a compreensão da linguagem gráfica.




BIBLIOGRAFIA BÁSICA




BAER, Lorenzo. Produção gráfica. São Paulo: Ed. SENAC, São Paulo,1999. 

BUTI, Marco; LETYCIA, Anna. Gravura em metal. São Paulo : Edusp, 2002.

CALVINO, Italo. Seis propostas para o próximo milênio. São Paulo: Companhia das Letras, 1990.

FAJARDO, ELIAS; SUSSEKIND, Felipe; VALE, Marcio do. SENAC.DN. Oficinas: Gravura. Rio de janeiro : SENAC Nacional, 1999.

FERREIRA, Orlando da Costa. Imagem e letra: introdução a bibliologia brasileira. São Paulo: EDUSP, 1994.




PERFIL DO CANDIDATO:


• Titulação




Graduado em Tecnologia Gráfica pelo SENAI Theobaldo De Nigris ou Graduado em áreas afins (Design, Arquitetura, Artes PlástiCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro), desejável curso técnico em Produção Gráfica ou experiência prática comprovada em escritório (próprio ou como funcionário) como responsável pela produção gráfica. Neste último Centro Universitário Senac - Campus Santo Amaroo, deverá haver comprovação mediante carteira de trabalho ou apresentação de portfólio. Desejável especialização na área de Design
• Experiência acadêmica




Desejável experiência em ministrar disciplina que envolva conhecimento de processos gráficos com ênfase em produção gráfica em cursos de tecnologia gráfica ou design.

Desejável experiência como docente em disciplinas com ementas similares. "




• Experiência profissional




Experiência profissional na área abordada pela disciplina, comprovada com apresentação de portfólio que indique atuação na área solicitada. A seleção se dará por meio de análise do Currículo Lattes, suas respectivas comprovações e da análise do portfólio apresentado. Essencial conhecimento de InDesign, Illustrator, Photoshop e Acrobat Profissional em plataforma Macintosh. 

PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Atendendo aos requisitos solicitados, o candidato será convidado a preparar uma aula expositiva, com tema a ser definido e divulgado com antecedência de 48 hs ao dia marcado para a prova expositiva. Após a exposição, a banca terá mais 20 minutos para debates e entrevista com o candidato. O tema da aula expositiva será restrito à ementa da disciplina.




• Duração




20 minutos




• Recursos necessários




Recursos Disponíveis - Computador / DVD / Internet e Datashow 




ANEXO 22
UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Santo Amaro
DISCIPLINA: Automação de Serviços e Processos
MODALIDADE:
( X ) Bacharelado
 (    ) Pós-graduação lato sensu 

(    ) Pós-graduação stricto sensu 
 (    ) Extensão 
 (    ) Tecnólogo
CURSO: Bacharelado em Sistemas de Informação
SEMESTRE: Oitavo
DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): 5ªs-feiras das 19:15 as 22:45.
CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 72h
EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso): 

Aborda os seguintes tópicos: conceitos de automação de serviços e processos em organizações; estudo dos tipos de automação de empresas; tipos de arquiteturas de software e hardware; automação de serviços e processos utilizando a Internet: impactos nas organizações e na sociedade; detalhamento de tipos de sistemas da Web (e-business, e-commerce, intranets etc.): conceitos, arquiteturas e tecnologias envolvidas;  análise de estudos de caso de diversos tipos de automação; aquisição de sistemas de automação e alternativas para as organizações: as vantagens e riscos de cada alternativa; conceitos para a elaboração de propostas de automação; utilização da metodologia UML para elaboração de “Centro Universitário Senac - Campus Santo Amaroes” e diagramas.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:
KALAKOTA, R., ROBINSON, M., M-Business – Técnologia Móvel e Estratégia de Negócios, BOOKMAN COMPANHIA ED, 1ª ed., 2002.
DERFLER, F. E-Business essencial: prátiCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro bem-sucedidas de e-business. São Paulo: Makron Books, 2002.

GOMES, C. F. S. Gestão de Cadeia de Suprimentos Integrada à Tecnologia da Informação. Editora THOMSON, 1ª ed., 2004.

PERFIL DO CANDIDATO:
Preferencialmente mestre ou doutor relacionado ao tema abordado pela disciplina. Fortemente recomendável experiência profissional não acadêmica como líder em projetos de automação de serviços e processos em organizações.
PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Tecnologias emergentes no auxílio para a automação de serviços e processos ligados a cadeia de suprimentos. 

· Duração: 15 minutos
· Recursos necessários: projetor multimídia
ANEXO 23
UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Santo Amaro
DISCIPLINA: FUNDAMENTOS DA GEOLOGIA

Carga horária: 54 horas
Período: 4º semestre - manhã
Ementa
Discute os conceitos básicos de geologia, os principais aspectos referentes aos processos associados às dinâmicas internas e externas da Terra que atuam como modificadores da paisagem e da superfície do planeta e que interferem direta ou indiretamente na organização da sociedade atual. Aborda a Geologia do Quaternário, as formações estratigráficas dos seus depósitos, técnicas de reconstruções paleoambientais e paleoclimáticas, técnicas de datações relativas e absolutas, bem como os processos relacionados à incorporação do ser vivo no registro fossilífero, além dos aspectos físicos e antrópicos ligados às questões ambientais. Motiva o interesse pelas questões geológicas e sua importante contribuição para os estudos sobre o meio ambiente, destacando seu caráter dinâmico e interdisciplinar, sua presença nos problemas do cotidiano e sua relação com o ambiente nas escalas locais, regionais e globais, estimulando e orientando a prática da pesquisa, fornecendo técnicas de observação, descrição, análise, interpretação e interrelação dos elementos físicos e antrópicos.

Bibliografia Básica

CHRISTOFOLETTI., A. Geomorfologia. São Paulo: Editora Edgard Blücher, 1980.

LEINZ, V.; AMARAL, S.E. Geologia Geral. São Paulo: Editora Nacional, 1989.
Mantesso Neto, V.; BARTORELLI, A.; Carneiro, C. D. R.; Neves, B. B. de B. (org.). Geologia do Continente Sul-Americano. 1. ed. São Paulo: Ed. Beca, 2005.

ROSS, J.L.S. Geomorfologia: ambiente e planejamento. São Paulo: Contexto, 1990.
Teixeira, W.; Toledo, M.C. de; Fairchild, T.; Taioli, F. (org.), Decifrando a Terra. São Paulo: Oficina de Textos. 2000.

ROSS, J. L. S. (Org.). Geografia do Brasil. 2. Ed. São Paulo: EDUSP, 1998.

SUGUIO, K. Geologia do Quaternário e Ambiental. Ed. Autor. São Paulo. 1999.

  

PERFIL DO CANDIDATO
 

TITULAÇÃO: Formação em Geologia ou Geografia de preferência portador de título de mestre ou doutor na área.
 

EXPERIÊNCIA ACADÊMICA: Desejável experiência acadêmica mínima de 2 anos.
 

EXPERIÊNCIA PROFISSIONAL: Desejável experiência mínima de 2 anos em trabalhos de campo.
 

 

PROVA DIDÁTICA
 

TEMA: TécniCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro de datação
 

DURAÇÃO: 30 minutos
 

RECURSOS NECESSÁRIOS: Powerpoint e datashow
ANEXO 24
UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



DISCIPLINA:
Modelagem                                                    



MODALIDADE: (x) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu


( ) Extensão ( ) Tecnologia



CURSO: 
Bacharelado em Design de Moda - Habilitação Estilismo
SEMESTRE:
2º semestre



DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):

a definir
CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 

72hs


EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):




Estuda e reconhece as formas de camisa e blusa por meio de suas características e volumes pertinentes. Utiliza a técnica da modelagem como processo de criação de moda e desenvolve a modelagem planificada e tridimensional tendo em vista sistemas de funcionamento, ajustes e caimento. Apresenta a linguagem gráfica e técnica de representação de produtos de moda. Pratica a construção de blusas e vestidos.



BIBLIOGRAFIA BÁSICA




CAVALHEIRO, Rosa Marly; SILVA, Rosa Lúcia de Almeida. Moldes femininos: noções básiCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro. Rio de Janeiro: Ed. Senac Nacional, 2003.

DUARTE, Sonia; SAGGESE, Sylvia. Modelagem industrial brasileira. Rio de Janeiro: Editora Vozes. 2002. 

FULCO, Paulo; SILVA, Rosa Lúcia de Almeida. Modelagem plana feminina. Rio de Janeiro: Ed. Senac Nacional, 2003.




PERFIL DO CANDIDATO:


• Titulação




Graduação em Design de Moda, desejável ter conhecimento da metodologia Esmod para modelagem de moda


• Experiência acadêmica




Desejável ter experiência na área acadêmica, monitoria ou profissional, em disciplinas com ementas similares. 




• Experiência profissional




Experiência profissional na área abordada pela disciplina, comprovada com apresentação de portfólio que indique atuação na área solicitada. Ter experiência no mercado de Moda (estágios, assistência ou profissional) A seleção se dará por meio de análise do Currículo Lattes, suas respectivas comprovações e da análise do portfólio apresentado.

PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Atendendo aos requisitos solicitados, o candidato será convidado a preparar uma aula expositiva, com tema a ser definido e divulgado com antecedência de 48 hs ao dia marcado para a prova expositiva. Após a exposição, a banca terá mais 20 minutos para debates e entrevista com o candidato. O tema da aula expositiva será restrito à ementa da disciplina.




• Duração




20 minutos




• Recursos necessários




Recursos Disponíveis - Computador / DVD / Internet e Datashow 




ANEXO 25
UNIDADE: CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO
DISCIPLINA: Cartografia Geoambiental
MODALIDADE: (  ) Graduação
(X) Pós-graduação lato
(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão
CURSO: Geoprocessamento: Princípios e Aplicações

SEMESTRE: 2º Semestre
DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): Aos sábados das 09 às 17h40, com intervalo de 1 (uma) hora para almoço.
CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 32h
EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

A disciplina toma como base os conceitos básicos da análise ambiental para apresentar aplicações do geoprocessamento e a forma como esta é utilizada em aplicações ambientais, do ponto de vista técnico.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

“Lei nº 6.938, de 31 de agosto de 1981: Política Nacional do Meio Ambiente”, disponível em www.mma.gov.br/port/conama ; 

“Agenda 21 em São Paulo”, diagnóstico ambiental paulista preparado para a Cúpula Mundial sobre Desenvolvimento Sustentado realizada em Johannesburg (2002), disponível em www.ambiente.sp.org.br; 

Cendrero A. 2004. “Uma Ferramenta para a avaliação e monitoramento de unidades de mapas geoambientais: os índices de qualidade ambiental”, São Carlos, SP. V Simpósio Brasileiro de Cartografia Geotécnica e Geoambiental, ABGE, 2004.

Cunha M. et al. 2005. “Plano Diretor físico-ambiental como instrumento de planejamento para cidades de pequeno porte – o Centro Universitário Senac - Campus Santo Amaroo de Potim – SP”. Florianópolis, SC. 11º Congresso Brasileiro de Geologia de Engenharia e Ambiental, ABGE, 2005.

PERFIL DO CANDIDATO:

· Graduação em curso da área de ciências exatas, humanas ou biológiCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro; Mestrado ou Doutorado (desejável) na área de ciências ambientais; Desejável experiência anterior na atividade docente.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Geoprocessamento aplicado a análise da vulnerabilidade do solo 
· Duração: 20 (vinte) minutos
· Recursos necessários: data-show
ANEXO 26
UNIDADE: CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO
DISCIPLINA: Sistemas de Informação Geográfica
MODALIDADE: (  ) Graduação
(X) Pós-graduação lato
(  ) Pós-graduação stricto                 (  ) Extensão
CURSO: Geoprocessamento: Princípios e Aplicações
SEMESTRE: 2º Semestre
DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): Aos sábados das 09 às 17h40, com intervalo de 1 (uma) hora para almoço.
CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 32h
EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Esta disciplina apresenta conceitos básicos sobre Sistemas de Informações Geográficas(SIG) e funcionalidades.
BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

BURROUGH, P.A. Principles of geographical information systems for land resources assessment. New York: Oxford University Press Inc., 1986. 191p.

CÂMARA, G.; Medeiros J.S. Geoprocessamento para projetos ambientais. São José dos Campos: INPE, 1996.

CAMARGO, E.C.G. Geoestatística: fundamentos e aplicações. In: Câmara, G.; Medeiros J.S. Geoprocessamento para projetos ambientais. São José dos Campos: INPE, 1998. (CD-ROM)

MIRANDA, E.E. de; Dorado, A.J.; Guimarães, M.; Mangabeira, J.A.; Miranda, J.R. Impacto ambiental y sostenibilidad agricola: la contribuición de los Sistemas de Informaciones GeográfiCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro. Santiago de Chile: RIMISP, 1995. 90p.

TRICART, J. & Kilian, J. La eco-geografia y la ordenacion del medio natural. Barcelona: Editorial Anagrama, 1982.
PERFIL DO CANDIDATO:

· Graduação em curso da área de ciências exatas, humanas ou biológiCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro; Mestrado ou Doutorado (desejável) na área de sistemas de informação geográfica; Desejável experiência anterior na atividade docente.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Desenvolvimento de um Sistema de Informação Geográfica para Aplicação na Gestão Urbana 
· Duração: 20 (vinte) minutos
· Recursos necessários: data-show
ANEXO 27
UNIDADE:
TITO


DISCIPLINA:
Modelagem Geométrica Digital II


MODALIDADE: 
( ) Bacharelado (X ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu




( ) Extensão ( ) Tecnologia



CURSO: 
Computação Gráfica 3D: Modelagem, Animação e Rendering



SEMESTRE:
2º semestre



DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):
segundas-feiras – das 19h às 22h40


CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 

24 horas


EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):




Estuda a representação por primitivas gráfiCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro, polígonos, curvas e superfícies, geometria construtiva sólida, a subdivisão de espaço, a questão dos objetos implícitos e os operadores de deformação. Estimula a prática em ambiente profissional de modelagem. Complementa conceitos de pesquisa e metodologia científica.






BIBLIOGRAFIA BÁSICA


ADAMS, J.A., ROGERS, F.D. Mathematical elements for computer graphics. New York: McGraw Hill, 1990.

MORTERSON, M.E. Geometric modeling. New York: John Wiley Professional, 1997.

SAMET, H. Applications of spatial data structures: computer graphics, image processing and GIS. New York: Addison Wesley, 1989.

PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




Mestre ou especialista em Computação Gráfica 3D: Modelagem, Animação e Rendering

• Experiência acadêmica




Necessária experiência docente em cursos pós-graduação em Computação Gráfica.




• Experiência profissional




Necessária experiência profissional na área de Computação Gráfica

PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Modelagem poligonal de personagens (aplicação do conceito de edge loop)

• Duração




20 minutos




• Recursos necessários




É facultada a utilização de recursos multimídia para apoio à exposição.






ANEXO 28
UNIDADE:
TITO


DISCIPLINA:
Iluminação e Texturização e Rendering Digitais 


MODALIDADE: 
( ) Bacharelado (X ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu

( ) Extensão ( ) Tecnologia



CURSO: 
Computação Gráfica 3D: Modelagem, Animação e Rendering



SEMESTRE:
2º semestre



DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):
segundas-feiras – das 19h às 22h40


CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 

44 horas


EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):




Discute metodologia de síntese de imagens;  representação de materiais; aplicação de shaders. Propõe a criação e mapeamento de texturas. Utiliza esquemas de iluminação. Aplica conceitos básicos de composição de imagens, fotografia e teoria das cores a computação gráfica. Propõe a prática com ferramenta profissional de modelagem e animação dos conceitos de iluminação e texturização digitais. Expõe os elementos básicos de uma monografia, normas da ABNT para a formatação de textos e elaboração de referências bibliográfiCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

EBERT, D.S. et al. Texturing and modeling. New York: Morgan Kaufmann, 1998. 

COHEN, M.F., WALLACE, J.R. Radiosity and realistic image synthesis. New York: Morgan Kaufmann, 2002.

GLASSNER, A.S. Principles of digital image synthesis. New York: Morgan Kaufmann, 1995.

JENSEN, H.W. Realistic image synthesis using Photon Mapping. New York: Addison Wesley, 2001.
PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




Mestre ou especialista em Computação Gráfica 3D: Modelagem, Animação e Rendering

• Experiência acadêmica




Necessária experiência docente em cursos pós-graduação em Computação Gráfica.




• Experiência profissional




Necessária experiência profissional na área de Computação Gráfica

PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Iluminação e rendering: Render Tree e Aplicação de texturas

• Duração




20 minutos




• Recursos necessários




É facultada a utilização de recursos multimídia para apoio à exposição.






ANEXO 29

UNIDADE:
TITO



DISCIPLINA:
Noções de Animação 
MODALIDADE: 
( ) Bacharelado (X ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu




( ) Extensão ( ) Tecnologia



CURSO: 
Games: Produção e Programação

SEMESTRE:
2 º semestre



DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim):
quartas-feiras – das 19h às 22h40


CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 

24 horas


EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Apresenta noções de percepção de movimentos. Estuda princípios de animação tradicional aplicados à digital. Estuda os quadros-chaves e o processo de interpolação. Criação e uso de rigs. Apresenta a animação por hierarquia, por deformação, por vínculos, os sistemas de partículas e animações procedurais.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 
WILLIANS, Richard. Animators Survival Kit. New York, Farber & Farber, 2000.

KERLOW, I.V. The art of 3D-computer animation and imaging. New York: John Wiley Trade, 2000.

O’ROURKE, M. Principles of three dimensional computer animation. New York: WWW Norton, 2002.

WATT, A., WATT, M. Advanced animation and rendering techniques. New York: Addison Wesley, 1992.

PERFIL DO CANDIDATO:

• Titulação




Mestre ou especialista em Computação Gráfica 3D: Modelagem, Animação e Rendering

• Experiência acadêmica




Necessária experiência docente em cursos pós-graduação em Computação Gráfica.




• Experiência profissional




Necessária experiência profissional na área de Computação Gráfica

PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Animação: Walk cicle

• Duração




20 minutos




• Recursos necessários




É facultada a utilização de recursos multimídia para apoio à exposição.






ANEXO 30

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Águas de São Pedro
DISCIPLINA: Laboratório de Sala e Bar

MODALIDADE: (X ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão
CURSO: Tecnologia em Hotelaria

SEMESTRE: 1º Semestre

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): segunda-feira, das 13h30 às 17h10 – período de 10/08 a 16/12

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 36h
EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Apresenta o setor de alimentos e bebidas com enfoque nos serviços de sala e bar. Compreendendo estruturas de serviços em diferentes meios gastronômicos. Permite o contato com tipos de serviços, materiais específicos e suas técniCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro de utilização, conhecimento de bebidas variadas e relacionamento interpessoal
BIBLIOGRAFIA BÁSICA:
PACHECO, Aristides de Oliveira. Manual do Garçom / Aristide de Oliveira Pacheco. – 4ª ed. São Paulo: Editora Senac São Paulo, 2004.

PACHECO, Aristides de Oliveira. Maître D´Hotel / Aristide de Oliveira Pacheco. – 5ª ed. São Paulo: Editora Senac São Paulo, 2004.

PACHECO, Aristides de Oliveira. Manual do Bar / Aristide de Oliveira Pacheco. – 4ª ed. São Paulo: Editora Senac São Paulo, 2004.

PACHECO, Aristides de Oliveira.Iniciação à Enologia / Aristide de Oliveira Pacheco. – 3ª ed. rev. atual. São Paulo: Ed. Senac São Paulo, 2004. – (Apontamentos Hotelaria)

PACHECO, Aristides de Oliveira.Manual de Organização de Banquetes / Aristide de Oliveira Pacheco. – 3ª ed. rev. atual. São Paulo: Editora Senac São Paulo, 2004.

WALKER, J.R.; LUNDBERG, D.E. O Restaurante: conceito e operação/ WALKER, J.R.; LUNDBERG, D.E. - 3º. Ed, Porto Alegre, Bookman, 2003
PERFIL DO CANDIDATO:

Formação ou Especialização na área de Hotelaria ou Gastronomia. Experiência profissional na área.   Preferencialmente com prática de docência no ensino superior. 

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Servir bem em restaurante
· Duração: 30min.
· Recursos necessários: Apresentação teórica e demonstração prática no Laboratório.

ANEXO 31
UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Águas de São Pedro
DISCIPLINA: Laboratório de Cozinha
MODALIDADE: (X ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão
CURSO: Tecnologia em Hotelaria
SEMESTRE: 1º Semestre

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): segunda-feira, das 13h30 às 17h10 – período de 10/08 a 16/12

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 36h
EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Aplica conceitos sobre as técnicas básicas de cozinha, higiene do manipulador de alimentos e fluxos dos alimentos em geral durante a manipulação do mesmo no ambiente de trabalho. Analisa os procedimentos operacionais das áreas de manipulação de alimentos e sua relação nos processos integradores do setor de alimentos e bebidas. Objetiva oferecer ao aluno a construção do aprendizado e a compreensão sobre os procedimentos operacionais relacionados com a área de alimentos de modo a oferecer subsídios à sua atuação operacional.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

BARRETO, R. L. P. Passaporte para o sabor. 3ed. São Paulo: Senac, 2000. 

HAZELWOOD, D. Manual de higiene para manipuladores de alimentos. São Paulo: Livraria Varela, 1994.

LE CORDON BLUE. Todas as técniCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro culinárias. São Paulo: Marco Zero, 2002. 

TEICHMANN, I. M. Tecnologia culinária. Caxias do Sul: Educs, 2000. 

TEICHAMANN, I. M. Cardápios técniCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro e criatividades. 5ed. Caxias do Sul: Educs, 2000.

PERFIL DO CANDIDATO:

Formação ou Especialização na área de Hotelaria ou Gastronomia. Experiência profissional na área.   Preferencialmente com prática de docência no ensino superior. 

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: TécniCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro BásiCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro de Cozinha
· Duração: 30 min.
· Recursos necessários: Apresentação teórica e demonstração prática no laboratório.

ANEXO 32
UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Águas de São Pedro
DISCIPLINA: Sistemas de Informação
MODALIDADE: (X ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão
CURSO: Tecnologia em Hotelaria
SEMESTRE: 3º semestre

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): sexta-feira das 08h00 às 11h40 – período de 10/08 a 16/12

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 54h – 36h presencial e 18h EAD

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Apresentação das diversas formas de diagnosticar as necessidades tecnológicas da empresa, as políticas gerenciais para uso de meios informatizados e de acesso à informação. Análise para aquisição de novas tecnologias, levantamento de fornecedores e adequação dos treinamentos úteis ao tipo de função executada. Operação e manipulação de soluções informatizadas para diversos tipos de meios de hospedagem.
BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

LAUDON, Kenneth C.. LAUDON, Jane Price. Sistemas de informação gerenciais - São Paulo: Pearson Prentice Hall, 2007.

O´BRIEN, James: Sistemas de informação: e as decisões gerenciais na era da internet - São Paulo: Saraiva, 2004. 

CÂNDIDO, Índio Gestão de Hotéis: Educs, 2003. 

TORRES, Gabriel, Hardware: 4º ed Axcel Books, 2001. 

CORDEIRO, Bruno, Tecnologias de Redes: Rio de Janeiro, Book Express, 2001.

MOREIRA, Paulo Microsoft excel 2000: Rio de Janeiro, Axcel books, 1999.

O´CONNOR, Peter, Distribuição da Informação Eletrônica em Turismo e Hotelaria: Porto Alegre, Ed. Bookman,2001.

PERFIL DO CANDIDATO:

Formação ou Especialização em Análise de Sistemas ou Sistemas de informação. Experiência profissional na área.   Preferencialmente com conhecimento de sistemas hoteleiros.
PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Tecnologia nas empresas
· Duração: 30min.
· Recursos necessários: Apresentação PowerPoint.

ANEXO 33
UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Águas de São Pedro
DISCIPLINA: Planejamento Mercadológico
MODALIDADE: (X ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão
CURSO: Tecnologia em Hotelaria
SEMESTRE: 4º semestre

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): quarta-feira das 13h30 as 16h20; quarta-feira das 20h50 às 22h30 e terça-feira das 20h50 às 22h30 (quinzenal) – período de 10/08 ás 16/12
CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 54 vespertino e 54 noturno – 108h
EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Estuda ferramentas do marketing para promoção e vendas, com sua aplicabilidade no mercado hoteleiro. Aborda as necessidades e comportamentos de compra do consumidor. Oferece subsídios para o desenvolvimento de produtos e serviços, tomada de decisões de preço e distribuição, pesquisa de mercado, organização da força de vendas e planos de ação.
BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

KOTLER, Philip Administração de Marketing 10º ed.  São Paulo
Prentice Hall
2001.

COBRA, Marcos Estratégias de Marketing de Serviços São Paulo Cobra
   2001.

LARA, Simone. B. Marketing e vendas na Hotelaria São Paulo Futura   2001.

LOVELOCK, Christophrs H.
Serviços: Marketing e Gestão 1º ed
SãoPaulo Saraiva
   2003.

LAS CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMAROAS Alexandre Marketing, conceitos, exercícios e Centro Universitário Senac - Campus Santo Amaroos
3º,4º,6º edições São Paulo Atlas 2000.
PERFIL DO CANDIDATO:

Formação ou Especialização em Administração ou Marketing. Experiência profissional na área.   Preferencialmente com conhecimento do mercado hoteleiro.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Plano Mercadológico para empresas
· Duração: 30min.
· Recursos necessários: Apresentação PowerPoint.
ANEXO 34
UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Águas de São Pedro
DISCIPLINA: Estrutura e Funcionamento de Serviços de Alimentação
MODALIDADE: (X) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão
CURSO: Tecnologia em Gastronomia
SEMESTRE: 1º Semestre

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): terça-feira das 08h00 às 09h40 – Período de 10/08 a 14/10
CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 36h – 18h presenciais e 18h EAD
EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Estuda os diversos tipos de empreendimentos gastronômicos e a composição do organograma dos setores. Possibilita o entendimento do fluxo operacional e de mercadorias. Introduz conceitos de lay out de cozinha, seus aspectos operacionais, equipamentos e utensílios.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

FONSECA, Marcelo Traldi. Tecnologias Gerenciais de Restaurantes. 3.ed. São Paulo: Editora SENAC São Paulo, 2006.

NEUFERT, Ernest. Arte de projetar em arquitetura. São Paulo: Gustavo Gili, 2002. 

TEICHMANN, Ione Mendes. Tecnologia Culinária. Caxias do Sul: EDUCS, 2000. Coleção Hotelaria.

PERFIL DO CANDIDATO:

Formação ou Especialização na área de Gastronomia e Alimentos e Bebidas. Experiência profissional na área.   Preferencialmente com experiência em docência para o ensino superior e conhecimento da área administrativa de Alimentos e Bebidas.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Empreendimentos Gastronômicos
· Duração: 30 min.
· Recursos necessários: Apresentação PowePoint

ANEXO 35

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Águas de São Pedro 
DISCIPLINA: Ciência dos Alimentos
MODALIDADE: (X ) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão
CURSO: Tecnologia em Gastronomia
SEMESTRE: 1º semestre
DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): Segunda das 08h00 às 11h40 – de 10/08 a 14/10
CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 36h
EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Estuda a estrutura e as propriedades químiCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro dos principais componentes dos alimentos (carboidratos, proteínas, lipídios, vitaminas e pigmentos), como também as principais alterações provenientes da manipulação e processamento dos alimentos. Estuda as reações que envolvem as enzimas polifenoloxidases, proteases, lipases, amilases e suas aplicações na área de alimentos, ou nas preparações culinárias.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

BOBBIO, Florinda Orsati; BOBBIO, Paulo Ana. Química do processamento de alimentos. São Paulo: Livraria Varela, 1992.

OETTERER, M. (et al). Fundamentos de Ciência e Tecnologia de Alimentos. Barueri, SP. Manole, 2006

GAVA, Altanir Jaime . Princípios de tecnologia de alimentos. São Paulo: Nobel, 1988. 284 p. il. 

PERFIL DO CANDIDATO:

Formação ou Especialização na área de Ciência dos Alimentos ou Engenharia Alimentar. Experiência profissional na área.   Preferencialmente com experiência em docência para o ensino superior e conhecimento na área de Gastronomia.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Carboidratos
· Duração: 30 min.
· Recursos necessários: Apresentação PowerPoint

ANEXO 36

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Águas de São Pedro
DISCIPLINA: Controles Operacionais em Serviços de Alimentação
MODALIDADE: (X) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão
CURSO: Tecnologia em Gastronomia
SEMESTRE: 2º Semestre

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): quarta-feira, das 15h30 às 17h10
CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 18h presenciais
EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Proporciona aprendizado dos elementos essenciais para os controles operacionais em serviços de alimentação, tais como, ficha técnica, compras, estocagem, produção e venda. Apresenta ferramentas tecnológiCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro adequadas para o controle operacional em serviços de alimentação.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

KNIGHT, John. B.; KOTSCHEVAR, Lendal H. Gestão, Planejamento e operação de restaurantes. 3ª ed., São Paulo: Roca, 2005. 

FONSECA, Marcelo Traldi . Tecnologias gerenciais de restaurantes. 3.

ed. rev. e ampl. São Paulo: Ed. SENAC São Paulo, 2004. 187 p. –

BALLOU, Ronald H; YOSHIZAKI, Hugo T. Y. . Logística empresarial : transportes, administração de materiais e distribuição física.São Paulo: Atlas, 1993. 388 p.

PERFIL DO CANDIDATO:

Formação ou Especialização na área de Gastronomia ou Alimentos e Bebidas. Experiência profissional na área.   Preferencialmente com experiência em docência para o ensino superior e conhecimento da área de Alimentos e Bebidas.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Ficha Técnica e compras
· Duração: 30min.
· Recursos necessários: Apresentação PowerPoint

ANEXO 37

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Águas de São Pedro 
DISCIPLINA: Habilidades BásiCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro em Confeitaria 

MODALIDADE: (X) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão
CURSO: Tecnologia em Gastronomia
SEMESTRE: 2º semestre

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): segunda-feira a sexta-feira, das 13h30 às 18h – período de 25/08 a 03/09 e 16/09 a 25/09
CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 36h
EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Pesquisa, analisa, desenvolve e executa técnicas e preparações clássicas de confeitaria básica. Estuda os principais ingredientes, terminologia e os aspectos históricos, e elabora produções em confeitaria com criatividade, considerando o uso racional e consciente dos recursos ambientais.
BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

FRIBERG,Bo. The profissional pastry chef: Fundamentals of baking and pastry. 4a ed., Canadá:Wiley, 2002.

PERRELLA, Angelo Sabatino; PERRELLA, Myriam Centro Universitário Senac - Campus Santo Amarotanheira. História da confeitaria no mundo. Campinas: Livro Pleno, 1999.

BARHAM, Peter. A Ciência da culinária. 1ª ed. São Paulo: Roca, 2002.

PERFIL DO CANDIDATO:

Formação ou Especialização na área de Confeitaria. Experiência profissional na área.   Preferencialmente com experiência em docência para o ensino superior.
PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Técnicas de Confeitaria

· Duração: 40min
· Recursos necessários: apresentação teórica e prática.

ANEXO 38

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Águas de São Pedro
DISCIPLINA: Marketing de Serviços de Alimentação
MODALIDADE: (X) Graduação
(   ) Pós-graduação lato
(  ) Pós-graduação stricto                  (  ) Extensão
CURSO: Tecnologia em Gastronomia
SEMESTRE: 3º Semestre

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): quarta-feira das 08h00 às 11h40 – de 01/10 a 16/12

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: a definir
EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):
Conhece e identifica os conceitos, os processos, o composto de marketing e a segmentação de mercado, relacionando-os aos serviços de alimentação.

Identifica o comportamento do consumidor, o processo de comunicação e a criação do composto promocional.
BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

BATESON, John E. G; HOFFMAN, Douglas K. Marketing de Serviços. 4º ed. Porto Alegre: Bookman 2001

CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMAROTELLI, Geraldo.Marketing Hoteleiro.3º ed. Caxias do Sul: EDUSC,1991

COBRA, Marcos .Estratégias de Marketing de Serviços. São Paulo: Cobra, 2001.

KOTLER, Philip .Administração de Marketing. 10ª ed. SãoPaulo:Prentice Hal,2001

LOVELOCK, Christopher. WRIGHT, Lauren. Marketing Serviços e Gestão. São Paulo: Saraiva,  2001.
PERFIL DO CANDIDATO:

Formação ou especialização na área de Marketing. Experiência profissional na área.   Preferencialmente com em docência no ensino superior. Conhecimento de marketing na área de gastronomia.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Marketing nos serviços de alimentação
· Duração:30min.
· Recursos necessários: Apresentação PowerPoint

ANEXO 39

UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



DISCIPLINA:
Buffets Temáticos I 
MODALIDADE: 
(  ) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu




(X) Extensão ( ) Tecnologia



CURSO: 
Cozinheiro Chefe Internacional
SEMESTRE:
2º

"DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir 



CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 
24h – 4 turmas

EMENTA:


Aprimorar os conhecimentos adquiridos em disciplinas de práticas de cozinha, relacionar os conceitos e utilizações de técnicas para montagem e elaboração de eventos temáticos.
BIBLIOGRAFIA BÁSICA




BARRETO, Ronaldo Lopes Pontes.   Passaporte para o sabor. 2.ed.  São Paulo : Editora SENAC São Paulo, 2001.

GOMENSORO, Maria Lúcia. Pequeno dicionário de gastronomia. Rio de Janeiro : Objetiva, 1999.

KOTSCHEVAR, Lendal H.  Management by menu.  New York : John Willey,   1990.

LAROUSSE  Gastronomique. Paris : Librarie Larousse, 1992. (Versão em Lingua Francesa ou Inglesa).

MC VETY, Paul J.; WARE, Bradley J. Fundamentals of menu planning.  New York : Van Nostrand Reinhold,  1990

MILLER, Jack E. Menu pricing and strategy.   3.ed.   New York : Van Nostrand Reinhold,  1992.

SCANLON, Nancy L. Marketing by menu.  New York : Van Nostrand Reinhold, 1999.

SEABERG, Albin A . Menu design : merchandising and marketing. 4.ed.. New York : Van Nostrand Reinhold, 1990.
TEICHMANN, Ione. Cardápios : técniCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro e criatividade.  Caxias do Sul : EDUCS,  1994.

PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




Graduação em Gastronomia ou em outra área desde que com aperfeiçoamento em Gastronomia.
Desejável experiência acadêmica. Necessária experiência profissional em cozinha francesa.

PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Teoria e prática na elaboração de eventos, acompanhamento do pré-preparo, evento e do pós evento.


• Duração




A definir




• Recursos necessários




Poderá ser solicitada a realização de atividade prática a ser comunicada com antecedência.


ANEXO 40

UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



DISCIPLINA:
Buffets Temáticos II

MODALIDADE: 
(  ) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu

(X) Extensão ( ) Tecnologia



CURSO: 
Cozinheiro Chefe Internacional
SEMESTRE:
2º

"DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir 



CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 
24h – 4 turmas

EMENTA:


Aprimorar os conhecimentos adquiridos em disciplinas de práticas de cozinha, relacionar os  conceitos e utilizações de técnicas para montagem e elaboração de eventos temáticos.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA

BARRETO, Ronaldo Lopes Pontes.   Passaporte para o sabor. 2.ed.  São Paulo : Editora SENAC São Paulo, 2001.

GOMENSORO, Maria Lúcia. Pequeno dicionário de gastronomia. Rio de Janeiro : Objetiva, 1999.

KOTSCHEVAR, Lendal H.  Management by menu.  New York : John Willey,   1990.

LAROUSSE  Gastronomique. Paris : Librarie Larousse, 1992. (Versão em Lingua Francesa ou Inglesa).

MC VETY, Paul J.; WARE, Bradley J. Fundamentals of menu planning.  New York : Van Nostrand Reinhold,  1990

MILLER, Jack E. Menu pricing and strategy.   3.ed.   New York : Van Nostrand Reinhold,  1992.

SCANLON, Nancy L. Marketing by menu.  New York : Van Nostrand Reinhold, 1999.

SEABERG, Albin A . Menu design : merchandising and marketing. 4.ed.. New York : Van Nostrand Reinhold, 1990.
TEICHMANN, Ione. Cardápios : técniCentro Universitário Senac - Campus Santo Amaro e criatividade.  Caxias do Sul : EDUCS,  1994.

PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




Graduação em Gastronomia ou em outra área desde que com aperfeiçoamento em Gastronomia.
Desejável experiência acadêmica. Necessária experiência profissional em cozinha francesa.

PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Teoria e prática na elaboração de eventos, acompanhamento do pré-preparo, evento e do pós evento.


• Duração




A definir




• Recursos necessários




Poderá ser solicitada a realização de atividade prática a ser comunicada com antecedência.


ANEXO 41

UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



DISCIPLINA
Cozinha e Buffets Frios
MODALIDADE: 
(  ) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu

(X) Extensão ( ) Tecnologia



CURSO: 
Cozinheiro Chefe Internacional
SEMESTRE:
2º

"DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): a definir 



CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 
44h – 2 turmas

EMENTA:


BIBLIOGRAFIA BÁSICA




· Utilizar corretamente o vocabulário específico;

· Reconhecer os nomes corretos de equipamentos e utensílios de cozinha

· Identificar e preparar molhos frios;

· Preparar saladas simples e compostas;

· Conhecer e executar montagens de queijos e frios;

· Utilizar gelatina;

· Compreender e preparar mousses;

· Conhecer e executar curas, salmouras, marinadas;

· Preparar canapés e sanduíches;

· Preparar terrines, musselines e patês básicos;

· Planejar e organizar bufês frios;

· Utilizar os princípios de apresentação de bandejas, espelhos, travessas e mesas de bufê

· Desenvolver noções do preparo de peças decorativas, feitas à partir de bases alimentares para buffets.
PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




Graduação em Gastronomia ou em outra área desde que com aperfeiçoamento em Gastronomia.
Desejável experiência acadêmica. Necessária experiência profissional em cozinha fria.

PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Teoria e prática na elaboração de buffets frios.

• Duração




A definir




• Recursos necessários




Poderá ser solicitada a realização de atividade prática a ser comunicada com antecedência.


ANEXO 42

UNIDADE: Centro Universitário Senac – Campus Campos do Jordão

DISCIPLINA: Noções de Planejamento Físico em Serviços de Alimentação

MODALIDADE: (  ) Bacharelado
(   ) Pós-graduação lato sensu


(  ) Pós-graduação stricto sensu        (  ) Extensão

( X ) Tecnologia

CURSO: Tecnologia em Gastronomia

SEMESTRE: 4º

DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA: Terça-feira das 08h00 Às 12h30

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 54 h/a

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):

Visualiza a estrutura funcional, do layout dos setores de preparação e anexos dos empreendimentos destinados a serviços de alimentação. Estuda fluxos de circuitos, instalações móveis e equipamentos, padronizações físicas e técnicas.

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:

NEUFERT, E. Arte de projetar em arquitetura: princípios, normas e prescrições sobre construção, instalações, distribuição e programa de necessidades, dimensões de edifícios, locais e utensílios. 16ª ed. São Paulo: Gustavo Gili, 2002.

SILVA FILHO, Antonio Romão A. da. Manual Básico de Planejamento e Projeto de Hotéis e Restaurantes. Recife: Editora da UFPE, 2001.

 MARICATO, Percival. Como montar e administrar bares e restaurantes. 5.ed. São Paulo: SENAC, 2002

PERFIL DO CANDIDATO:

· Preferencialmente graduado em Arquitetura com experiência comprovada na área, com enfoque em projetos ligados a restaurantes, hotéis e estabelecimentos similares.

PROVA DIDÁTICA:

· Tema: Como elaborar um projeto de restaurante: área física, fluxos e equipamentos.

· Duração: 30 min

· Recursos necessários: data show

                    
ANEXO 43

UNIDADE:
CENTRO UNIVERSITÁRIO SENAC - CAMPUS SANTO AMARO



CARGO:
Coordenação do curso de Nutrição e Estágio Supervisionado


MODALIDADE: 
( X ) Bacharelado ( ) Pós-graduação lato sensu ( ) Pós-graduação stricto sensu
( ) Extensão ( ) Tecnologia



CURSO: 
Bacharelado em Nutrição
"DIA DA SEMANA E HORÁRIO DA AULA (início e fim): de segunda a sexta, horário a definir 



CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 
480h

EMENTA (constante do projeto pedagógico do curso):
Propõe a integração dos conceitos aprendidos ao longo do curso com a prática  profissional do nutricionista em áreas de saúde pública e clínica (hospitais, consultórios particulares, academias de ginástica, escolas, creches, instituições de longa permanência, banco de alimentos, banco de leite) e administração , planejamento e gerenciamento da produção de refeições (restaurantes, cozinhas industriais) por meio de atividades desenvolvidas no campo de atuação, contribuindo para a socialização do conhecimento, enquanto processo social, coletivo e histórico. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA




ANGELIS, R.C. Fisiologia da nutrição humana. São Paulo: Atheneu, 2007.

CAMARGO, E.B.; ASSUNÇÃO, R. Técnica dietética: seleção e preparo dos alimentos. São Paulo: Atheneu, 2005
CUPPARI, L. Guia de Nutrição: Clínica no adulto. 2. ed. São Paulo: Manole, 2006. 
WILLCOCKS, G. & MORRIS, S. Como redigir um currículo. São Paulo: Planeta do Brasil, 2005.
PERFIL DO CANDIDATO:




• Titulação




Graduação em Nutrição. Desejável mestrado na área.
Desejável experiência acadêmica e em coordenação de curso de nutrição.

PROVA DIDÁTICA:




• Tema




Teoria e prática na formação do profissional em cozinha francesa.


• Duração




A definir




• Recursos necessários




Poderá ser solicitada a realização de atividade prática a ser comunicada com antecedência
